KOMETA

Piacvezetd sertésfeldolgozd vallalat, amely
kivalo termeékeivel: felvagottjaival es
sonkaival olyan sikereket ért el, hogy
blUszkén tamogatta a centenariumi Giro
d’ltalidn indulé csapatok egyikét.

Els6 székhelyUk Magyarorszagon volt,
késbbb a sikereknek hala mas uniods
orszagokba is terjeszkedtek. Termékeik
végigkisérhetik egész napunkat kezdve a
gyors és finom tizoérai falatoktdl, ugy, hogy az
egyszerlbb izekhez szokott vevoket
ugyanugy kielégitik, mint a Kkifinomult
izlésteket.

Hatarozott izek, fejlett technoldgia, termék-
és alapanyag védelem valamint a fogyasztd
védelme mind a Kométa mukddésének
alapelvei.

Termékeik vilagszerte ismertek és elismertek
hala a kulonféle izeknek és flUszerezésnek,
egyedulalld gasztrondmiai élményt
nyujtanak és meghatarozzak a Kométa teljes
gyartasi folyamatat.
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Koszonjtik, hogy jelenlétiikkel hozzajarulnak a

rendezvény olasz életérzéséhez!
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LA BURRATA &
COMAGRO SARDO

A ComAgro-Sardo Kft-t 1995-ben alapitottak
kezdetben 40 marhaval, mara mar korulbelul
4000 allatot tartanak modern istalldjukban,
amelyet a legujabb technoldgiaval szereltek fel
€s Uj eszkozeikkel, uj épuleteikben kivald
minéségu tejet allitanak eld.

Létesitménylkben a szennyvizbdél biogazt
allitanak el6, amelyet szétoszlatnak foldjeiken
anélkul, hogy vegyszerekkel szennyeznék a
kdérnyezetet, valamint ebbdl elektromos
energiat  is nyernek, amellyel fedezik
fogyasztasuk nagy részét. Termeékeit allatok
takarmanyozasara is hasznaljak. A jovoben
eladasra szant lakasokat is szeretnének épiteni.
Néhany évvel ezel6tt megszuletett a La Burrata
Mozzarella Kft., amely burrata, mozzarella, turo,
ghi vaj, provolone gyartasara szakosodott,
mindezt a ComAgro altal termelt nagyon jo
minéségu tejbdl.

A tarsasag szard termékek forgalmazasaval is
foglalkozik, amelyeket ma este
megkdstolhatnak.



GASTRONOMIA DA NANDIN

Csaladunk évszazadok ota az olasz gasztrondmia
és a kimagasld vendéglatas jeles képviseldje.
Evtizedekig ériztik hagyomanyainkat, amelyeket
manapsag mar Uzletinkben ismerhet meg a
rengeteg érdekldédd. Kivald felvagottak, olasz
termékek és egyéb specialitasok kozul lehet
valogatni ndlunk. Hagyjatok, hogy az olasz tajak
izei, illatai elvarazsoljanak Titeket!

A Remi Café kavékulonlegességeket gyart és
forgalmaz. A tébb, mint 100 éves csaladi
hagyomanyon alapulé olasz kavéjukat, amelyet
egész Eurdpa ismer és szeret, meg lehet kostolni
budapesti Uzletunkben.

TORTELLING

A Tortellino Pasta e Confezione Kft-t az olasz
Bellio csalad alapitotta 1990-ben Cegléden. A
Bellio csaldd a régi pékség megvasarlasat
kovetéen megvaltoztatta gyartasi profiljat, hogy
egy modern tésztalzemet hozzon létre, amely a
legfejlettebb gyartasi technoldgiaval rendelkezik a
friss tészta eldallitasahoz. Nem csupan a hires
bolognai tortellini és ravioli tésztat gyartjak,
hanem nokedlit és sztrapacskat is.

Mottojuk: ,Igazi olasz izek a haztartasban.”

Mit is jelent ez? A valasz egyszerlU: szeretnék
bevezetni az olasz konyhat a magyar konyhaba.
Megalakulasuktdl kezdve a vallalat piacvezetd
szerepet tolt be ezen a termékteruleten.
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Grazie alla Vostro supporto, avete contribuito
a portare l'italianita in questo evento!
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LA FATTORIA DI MEZOTUR

Az ITALIAGRO és az ITALIAMILK olasz eredeti
vallalatok, amelyek egyedulallé modon friss olasz
mozzarellat, turét és scamorzat gyartanak az
olasz, mediterran bivalyok tejébdl.

Kifejezetten eme tej eldallitasara valasztottak ki a
kivaldé  génédllomanyu allatokat. A  vallalat
egyediségét és eredetisegét tukrozi a kiemelkedd
mindségu, kézmuves szalas sajt eléallitasa.
Kezdetben vezérelvuk az volt, hogy garantaljak a
fogyasztoknak a sajt frissességét és mindségét,
ezért a tenyésztést és a sajtgyartast olasz recept
alapjan, olasz technoldgiaval hajtjak végre.

FRACCARO SPUMADORO

A Fraccaro Dolciaria 1932-ben szUletett
Castelfranco Veneto varosaban, és velUk egy
cukraszati hagyomany indult héditd udtjara, amely
az idé mulasaval egyre elismertebbé valt.

Finom kenyeruk mellett
édességkulonlegességeikrdl is hiresek lettek, igy
rogton a vilaghabord utan megnyitottak masodik
Uzletuket Borgo Pievében, ahol a panettonék,
focacciak és mas édességek kézmuUves
eléallitasara specializalodtak, amelyekhez kovaszt
hasznaltak. Tébb, mint 80 éve kovaszuknak hala
lassu és termeészetes a tészta kelése, ez teszi
vilagszerte kulonlegessé és egyedivé termékeiket.
A vizzel és liszttel dsszekevert kovaszos élesztd
kulonféle hatasokat eredményez: megtartja és
kiemeli az alapanyagok izeit és illatait és
kdnnyebben emészthetdek a készitmeények.

A Fraccaro sUtemények bd 12 éran at kelnek, mig
a panettone esetében ez az idd akar 72 ora is
lehet.



