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Kamarai hirek
A MOLK a haladas utjan

A MOLK uj Fétitkara, Dr. Francesco Mari

A MOLK lIgazagatdtanacsaban Fétikarnak nevezték ki a nagy tapasztalattal
rendelkez6 Francesco Mari vallalkozét, menedzsert, aki ezidaig a Kamara
alelnoki posztjat toltotte be.

Az 1992-ben alapitott Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara nagy
hagyomanyokkal rendelkezik, és az utébbi id6ben dinamikus fejl6dést mutatott.
Az Uj kinevezés megerGsiti azon ambicidzus célokat, melyeket a Kamara maga
elé tlzott.

Francesco Mari jogtudomanybdl diplomazott, majd a milandi Bocconi egyetem
Uzleti vezetés szakan végezte el a mesterképzést. Tobb mint 20 éves menedzseri
tapasztalatot szerzett, szamos allami és nemzetkdz cégnél toltdtt be vezetdi
szerepet, tobbek kozott a Merloni, Saatchi & Saatchi RAS Allianz, Banca
Popolare Commercio & Industria, Gruppo Medio Banca cégeknél. Ezen felll 15
éves vallakozdéi tapasztalattal rendelkezik a szolgaltatasok, web és
telekommunkacio teriiletén , azon beliil is, a start-up cégekre specializalédott.

Turistaként érkezett Magyarorszagra toébb mint tiz évvel ezel6tt, majd
beleszerelmesedve Budapestbe és felismerve a gazadasagi lehet6ségeket melyet
Magyarorszag nyujt, véglegesen letelepedett.
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Az Uj Fé6titkar nagyon jol ismeri a magyar gazdasagi helyzetet és annak mikodését.
Eredményorientalt vezet6i stilusa a Kamara sikereinek és eredményeinek
novelését szolgalja.

A célok, melyeket az lgazgatdtanacs az Uj Fétitkar elé tlizott ambicidzusak, de
elérhetbek:

* A Tagok kozotti Gizleti kapcsolatok megvaldsulasanak elGsegitése

* Tagok szdamanak ndvelése

* Teljes jelenlét mind magyar, mind olasz terileten a Terlleti Informacids
Pontokon keresztiil

* A Tagoknak nyujtott szolgaltatasok min&ségi és mennyiségi fejlesztése

Francesco Mari szakmai tapasztalata és vallalkozéi multja, valamint a Kamara
életében eddig betoltott szerepe és aktiv munkaja, kivalo alapjat képezik egy
dinamikusan fejl6d6é Kamaranak és egy sikeres jovének.

Az alabbi linkre kattintva elolvashatjak Dr. Mari, Xpatloopnak adott interjujat:
http://www.xpatloop.com/interview/917

A kinevezésr6l pedig a Budapest Business Journal oldaldan olvashatank:
http://bbj.hu/whosnews/italian-chamber-of-commerce-appoints-new-general-
secretary 123402

A MOLK uj Fétitkara, Dr. Francesco Mari

Gabriella Angelini


http://www.xpatloop.com/interview/917
http://bbj.hu/whosnews/italian-chamber-of-commerce-appoints-new-general-secretary_123402

Kamarai hirek

Online szamlazas (www.szamlazz.hu)

A MOLK 2016-t6l attért az online szamlazasra, mely rendszer szamos

elénnyel jar.

Az elektronikus szamlazas minden jogi
kovetelménynek ugyanugy megfelel mint a
hagyomanyos maddon kiallitott szamlak.

Ezen felil lehet6vé teszi a nyomtatasi,
postazasi és archivalasi kiadasok
megszilintetését; nem igényel Uj softwereket
és nincs korlatja a kidllitott szamlak
mennyiségének.

A rendszerben sztorndzni is lehet, melyrél
automatikus e-mailben értesiti az ligyfeleket.

Az online szamlazas nagy segitséget nyujt az addcsalas visszaszoritasaban és a

kornyezetvédelmében is.

Ez az Uj szdmldzasi rendszer csak kezdetben tlinik bonyolultnak, de ezek a
kezdeti nehézségek hattérbe szorulnak, ha az Uj rendszer el6nyeit vesszik

figyelembe.

A MOLK, figyelembe véve a felsorolt el6nyoket Tagvallalatainak is batran

ajanlja az atallast.

Gabriella Angelini


http://www.szamlazz.hu/

Rendezvények
Szakoktatok képzése
SZEMINARIUM , A TURISZTIKAI JOIZLES NAGYKOVETEI”
(2016. oktéber 09. — 2016. oktéber 15.)

2016. oktéber  15-én
végéhez ért az elsé Oszi

Ho.Re.Ca. szakképz6
szeminarium, melyet

Gradoban tartottak, 22
résztvevovel; akik friuli
enogastrondmiai

szakemberek, vallalkozok
és magyar vendéglato
iskolak tandrai  voltak.

A program észtvevé’i olasz ételeket késtolnak
A kezdeményezés Ferdinando Martignago nevéhez kothetd, aki a MARCO
POLO G.E.I.E. igazgatdja és tobb mint 15 éve foglalkozik a nemzetkozi
mobilitassal, a szakképzett fiatalok elhelyezkedésének segitésével.
A szeminarium célja nem csak az uj allaslehet6ségek megteremtése és
felkutatasa, de a mar meglév6k szinvonalanak javitasa is. Ennek
érdekében tartjak kiemelten fontosnak a szektorban tevékenykedd
szakemberek, vallalkozdk, tanarok megfelel6 képzését, hogy aztan &k,
tapasztalataikat, = tuddasukat atadva megfeleléen  formalhassak
alkalmazottjaikat, didkjaikat.
Ezenkivul kiemelték a friuli térség nyujtotta kiemelkedd adottsagokat,
mind&ségi alapanyagokat is.

A szeminarium két f6 témaja a térség értékei, lehetbségei és az eno
gasztrondmia, mely témak els6re tavolinak tlinhetnek, mégis nagyon sok
ponton kapcsolédnak, hatnak egymdsra. A téma tehat rendkivil
Osszetett, magaba foglalja a torténelmi és gazdasagi folyamatokat,
hagyomanyokat, az innovaciot, a mikro-gazdasagot, a kulturat és az
egyének kozotti stratégiai kolcsonhatasokat, amelyek szorosan
kapcsolédnak az ember-allat-kérnyezet egyensulyahoz is, melynek
megteremtése napjaink egyik kiemelten kezelt témaja.



Az étkezés és egészségmegbrzés, az
értékes er6forrasok megfelel
felhaszndlasa és megovasa rendkivil
fontos, szem el6tt tartandé szempontok a
vendéglatas és turizmus szektorban
egyarant.

."

A szemindrium reggeli és délutini [§ : . R
s 2 , P , , A
. v R b
programokbol aIIt, !D,elelott I.atogataso”kat ! ’\\ ' \\s\
tartottak a régid legkiemelkedSbb B S A QAN
agraripari cégeinél; A

A\
by

Ry

\\ * .
o & J
el )

PROSCIUTTIFICIO LA GLACERE
www.laglacere.it

A legismertebb sonkagyartdé konzorcium
gyartéi: PROSCIUTTO CRUDO DI SAN
DANIELE.

,La Glacere”

LE DUE TORRI  www.le2torri.com

Borokat készit és értékesit Collo Friulano szivében. A Volpe csalad
szenvedélye és elkotelezettsége garantdlja, hogy mindig lelkiismeretesen
gondoskodjanak a termékeikr6l. A kornyezet védelme érdekében mindig
betartjak a bortermelés alapszabalyait: tapasztalatokra épitenek, figyelembe
véve a hagyomanyokat.

PASTICCERIA MOSAICO www.pasticceriamosaico.com

Friuli igazi kivalésaga a Mosaico cukarszda, mely o6tvozi a hagyomany
tiszteletet az Uj technikak keresésével, igy garantdlva a mindséget és
megbizhatdsagot. Piero Zerbino, a cukraszda tulajdonosa tanfolyamokat is
szervez, melyek célja bevezetni az érdekl6d6ket a cukraszati és csokoladé
Uzletag rejtelmeibe,megtanulni az alapvet6 technikakat és megismerni a
szakemberek trikkjeit és a szakma féltve 6rzott titkait

COOPERATIVA PESCATORI GRADO www.zeromiglia.it

1930-ban alapitottadk, mint a ,lagina haldszok egyesiiletét”. A halaszati dgazat
legfontosabb képvisel6je a térségben. A haldszhajékrdl érkezé halakat
kozvetlenll a hajorol, arverésken lehet megvasarolni. Ez a nulla mérfold
filozéfia, mely a legnagyobb véalasztékot és a legfrisebb terméket garantalja.



http://www.laglacere.it/
http://www.le2torri.com/
http://www.pasticceriamosaico.com/
http://www.zeromiglia.it/

FORMAGGI ZOFF www.borgdaocjs.it

Immar négy generdcid 6ta tenyésztenek olasz tarka teheneket, a no stressz
filozofiat kovetve. Allataikat kizardlag a sajat foldjeiken termelt névényekkel
taplaljak, a vegyszerek haszndlatat mell6zik. Giuseppe, a tulajdonosok egyike,
személyesen gondozza a mez6ket, ahol az dllatok szabadon legelésznek. 2015-
tél atalltak a BIO megolddsokra, a sajtot példdul a még nyers tejbdl készitik,
melynek igy nagyon alacsony marad a koleszterin tartalma.

AZIENDA AGRICOLA BAGOLIN https://www.facebook.com/Flli-Bagolin-
Azienda-Agricola-1454693494777717 /?ref=br rs

A farm Fossalon Grado (Gorizia)-ban taldlhatd és 1968-ban alapitottak. Hat
testvér, akik latni akartak apjuk almat megvaldsulni. Zoldség és gylimodlcs
termeléssel foglalkoznak. Kiemelked6 a tavaszi szezonban a fehér és zold
sparga termelésuk.

IAL ISTITUTO PROFESSIONALE ALBERGHIERO www.ialweb.it

Az Europalace tekintélyes struktura a hires IAL vendéglatoi iskolanak a helye,
amely hdroméves programokat kinal (valamint lehet6ség van egy kiegészit6
negyedik évre is). 1955 6ta foglalkoznak a képzéssel, azzal a céllal, hogy
megfelel6 mUiszaki-szakmai és kulturalis ismereteket adjanak at a didkoknak és
hatékonyan vezessék be 6ket a munka vilagaba.

LATTERIA DI CIVIDALE
Osszehozza a kis tehéntej termel6ket, akik a gyényoér( Cividale varos kdzelében
vannak. Az altaluk 0Osszefogott termel6knél nem a mennyiséget hanem a
mindséget tekintik feltételnek. Nagy sikerliik az, hogy Ossze tudtak kapcsolni
tobb friuli termel6t és 8 eladasi pontot Ietrehozva képviselik a Cividale
tejtermékmarkat. T < N il

Emellett gondosan kivalasztott, y 26 a
magas szinvonalu olasz
élelmiszer-ipari termékeket is
arusitanak.

GRAND HOTEL ASTORIA

Délutan elméleti és gyakorlati
tanitas kovetkezett. A gyakorlati
részt Alessandro Arena séf
tartotta hagyomanyos receptek
elkészitéseével.

Alessandro Arena séf a helyi alapanyagok felhaszndldsdval tart
Idtvdny f6zést
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http://www.borgdaocjs.it/
https://www.facebook.com/Flli-Bagolin-Azienda-Agricola-1454693494777717/?ref=br_rs
http://www.ialweb.it/

Az elméleti részben pedig szintén Arena séf és docens tartott el6adast kulturalis
kérdésekrél, inyenc, egészség-tudatos, nevelési, oktatasi, Uj foglalkoztatasi
lehet6ségekrél és tobb mas kapcsolddd témardl, a reggeli latogatds sordn
megismert vallalkozdsok példain keresztiil.

Mas kulcsfontossagu téma a szemindrium alatt, az oktaték és az iparban
dolgozék taldlkozasa volt, ami fontos vitat inditott a technikai és szakmai
igényekrél. Szo esett tovabbad a kutatdsokrél és innovaciokrél. Az IAL
Monfalcone latogatds soran szigoru tantermi konfrontaciéra volt lehetéség, ahol
a tanarok elemezni tudtdk a kiilonbséget az olasz- magyar oktatasi és képzési
kultura kozott. Megtaldltak azt a kozos pontot is, mely lehetévé teszi a
diakoknak a nemzetkozi munkalehet6ségekre vald jelentkezést, nemzetkozi
képzésekben valo részvételt.

A Gradoi Grand Hotel Astoria |atogatasa sordn az Erasmus + gyakornokokat is
megismerték, akik ebben az egyedildlld kornyezetben szerzik meg gyakorlati
tapasztalatukat.

A program legnagyobb élménye, a kozos érdekl6désli emberek megismertetése,
a vellk torténd tapasztalatcsere, a kozos élmények voltak.

Ezuton szeretnénk megkdszonni minden résztvevének és fogadd cégnek a
kdzrem(ikodést!

Gydrldtogatds

Barbara Bandiziol



Rendezvények
APERITIME
,After summer”

2016. szeptember 1-én megrendezésre kerilt a Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi
Kamara Aperitime rendezvénysorozatanak legujabb allomasa, mely a klasszikus
olasz hagyomany, az ,aperitivo” keretén belll kinalt lehet6séget a kikapcsolddasra,
talalkozasra és az lizleti kapcsolatok kiépitésére.

| \ ) B Ezattal egy kulonleges olasz étterem, a

0 Hegyvidek Kozpont foldszintjén
talalhatd, NA’PASTA Bistro adott helyet
az eseménynek. A modern bisztré stilus
szabalyainak megfelel6en Ujragondolt
olasz étterem hatalmas vdlasztékkal, s
els6sorban Dél-Olaszorszag izeivel varja
vendégeit..

Kapcsolatépités olasz médra I n . ﬂ
i f
[1
/

A legfontosabb étel természetesen a tészta, mely minden izlést kielégitve hazi
készitésl vagy akar glutén mentes formaban is megtalalhaté. A glutén mentes
ételek mindenképp az étterem erdsségét jelentik, hiszen nem csupan tésztat,
hanem pizzat is készitenek ebben a valtozatban.

A friss hal a Voros Homarbol, mig a hus a MészarSteak-t6l érkezik.

Az étlapon tobbek kozoétt hamburgert és
mediterrdn  szendvicseket is taldlunk,
valamint az étterem itallapjardl valasztva
remek borokat is tarsithatunk a kilonbozé
fogasokhoz.

A hely kilonlegességét az egyedi design
adja, melyet a tulajdonos, Baji Ferenc
almodott meg a legaprdbb részletekig.

Baji Ferenc a Na’Pasta Bistro tulajdonosa



Az Aperitime ,nydrzardé” dllomdsa, mely ezattal is nagy sikert aratott,
lehetGséget nyljtott a Kamaranak, hogy a nyari sziinetet kdvet6en koszontése
tagjait és partnereit.

A MOLK képviseletében jelen volt Havasi Bence, a Kamara alelndke, illetve a
Gy6r-Moson-Sopron, Komarom-Esztergom, Veszprém és Vas megyei terileti
informacids pontok (PAT) képvisel6je. A rendezvényen részt vettek még tébbek
k6zott mas tertleti informacios pontok képviseli és az Igazgatotanacs tagjai is.

Az esemény részét képezi a MOLK azon tervének, melynek célja, hogy apolja és
szorosabbra flizze a kapcsolatot a kamaran belili, illetve a kamaraval
kapcsolatban allé vallalatokkal és partnerekkel..

A rendezvényrdl tovabbi képeket, a Facebook oldalunkon talalhatnak:
https://www.facebook.com/cciu.molk/photos/?tab=album&album id=16643373
20549861

Karina Zygykalo


https://www.facebook.com/cciu.molk/photos/?tab=album&album_id=1664337320549861

Rendezvények
Prysmian kintlinteti a legjobb a designt

Tagvallalatunk a Prysmian MKM magyar kabel mivek palydzatot hirdetett fiatal
mUivészek szamdra, mely soran a jelentkez6k mivészeti alkotast terveztek és
készitettek a Prysmian Group 4&ltal gydrtott energia és telekommunikacids
kabelekbdl. A kdbelek a cég Kozép-Kelet- Eurdpai régidban talalhaté gyaraibdl
keriltek ki: Kistelek, Balassagyarmat (Magyarorszag), Slatina (Romadnia).
Szamos intézmény hozzajarult a versenyhez, tobbek kozt a Magyar
Képzémdvészeti Egyetem, a Fiatal Képz6mdlvészek Studidjanak Egyesiilete és a
Fiatal Iparmdivészek Studidjanak Egyesiilete.

PRYSMIAN DESIGN COvMPETITIO‘N

. LINKING THE FUTURE

Versenyfelhivds

Tobb mint 25 jelentkez6 kozil a szakmai zslri valasztotta ki azt a 9 fiatal
mUivészt aki elkészitette a tervezett képzd, - vagy iparmUivészeti alkotasat. A
dont6sok a Budapesti Mlszaki- és Gazdasagtudomanyi Egyetemen tartott
kiallitas keretén bellil mutattak be alkotasaikat. A zs(iri — melyet a tamogato
intézmények kuldottjei, a Prysmian Group kozép—kelet—eurdpai régidjanak
vezérigazgatdja Francesco Fanciulli és a régid HR igazgatdja Peter Durante
alkottak — kivalasztotta a verseny 3 nyertesét.

A dijataddval egybekotott kiallitds megnyitdra oktdber 13-an kerilt sor.
Francesco Fanciulli és Maria Assunta Accili olasz Nagykovetasszony kdszontotte
a vendégeket, mlivészeket (Detkovics Anikd, Pal Bella/ Csonka Veronika, Puskas
Maria, Szaniszl6 Anna/ Gyurcsovics Mihaly, Barabas Benedek, Ongjerth
Bernadett, Szabd Ottd, Rdzsa Regina) és a Walk Across CEE vallalati verseny
nyerteseit (Jaromir Svoboda, Martin Haban, Michal Kucera).

Tobb mint 130 érdekl6d6 — tobbek kozt a Prysmian budapesti irodajanak
alkalmazottai, a régido menedzserei, a BME munkatarsai, ITL csoport és az Olasz
Kultura Intézetének képvisel6i — linnepelték a nyerteseket és csodaltak meg a
kiallitott mlvészeti alkotasokat.

Kamarankat Dr. Francesco Mari Fétitkar képviselte a rendezvényen.
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Egy rovid vided a dijatadorol:
https://www.youtube.com/watc
h?v=e00DHGPJKX0&feature=yo
utu.be

Prysmian
Group

Tovabbi informaciok

, B'L[I LD

2016 EDITION

The Prysmian Group
Craduate Program

The future‘s what

you make it.
We'll help you
make it brilliant.

alabbi linkre kattintva:

https://www.youtube.com/watch?v=gNYXk2G8Vrc&Ilist=PLnljifDcPOjuX0UspM?2

bLbQUk1JWbku6ei&index=8

Gabriella Angelini


https://www.youtube.com/watch?v=qNYXk2G8Vrc&list=PLnljfDcP9juX0UspM2bLbQUk1JWbku6ei&index=8
https://www.youtube.com/watch?v=e00DHGPJKX0&feature=youtu.be

Tagvallalati hirek
Interju Alessandro Arenaval

Alessandro Arena Feanzaban
szliletett 1964 madjus 2-an. Egészen
fiatal kora Ota érdekelte a
szakacsmesterség, ezért
tanulmanyait a Pellegrino Artus-i
vendéglatd szakiskoldban végezte

Riolo Termében. Elsé
munkatapasztalatait Olaszorszdgban
szerezte, majd 1990-ben

Magyarorszagra  koltozott, ahol
megnyitotta sajat olasz éttermét.
Azon fellil, hogy f6szakdcsként
dolgozik tobb olasz étteremnél is,
szakmai tanacsadoként is
tevékenykedik, éttermek inditasat,
mUikodését segiti. Ezek egyike a hires
JIl Faro”, melyet Kijev legjobb 5
étterme kozé sorolnak. A lista itt
még nem ér véget, tandcsadoként a
budadrsi

Alessandro Arena
METRO csapatat is erdsiti, az idei évt6l pedig a MARCO POLO G.E.l.E.
munkajat is segiti szakoktatasi tovabbképzéseken és tanuldi képzéseken
keresztll. 2016 juliusaban Ujra megvalasztottak a Magyarorszagi Olasz
Szakacsok Szovetségének élére.

Ont jaliusban ujra kinevezték a Magyarorszagi APCI elndkének, melyhez
ezuttal is gratulalunk. Ismertetné roviden a szovetség tevénységét és az
ezzel kapcsolatos tapasztalatait?

Az APCI f6 célja, hogy ismertté tegye, bemutassa de egyuttal megdbrizze az
olasz konyha jellegzetességeit, hagyomanyait. Tevénységei kozé tartozik
szervezeti eseményken és szakrendezvényeken vald részvétel és olyan
események szervezése melyek az olasz gasztrondmia népszer(isitését
segitik, garantdlva a kivalo olasz mindséget.
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Immar 10 éve a szbvetség tagja vagyok, és ez lesz a masodik elnoki
tapasztalatom, miutdn 4 évvel ezel6tt otthagytam az el6z6 elndki beosztasom,
azért hogy visszatérjek Olaszorszagba. Bizom benne, hogy ez a lehet6ség és
egylUttm(ikodés mindkét fél szdmara sikeresnek bizonyul majd.

Hogyan lehet valaki APCI tag?

Az egyik alapfeltétel, hogy a leend6 tagnak olasz szakacsnak kell lennie, bar ez
a kritérium kicsit lazult az elmult években, 6 éve kulfoldi szakdcsoknak is
lehet6ségik van taggd valni, ha bizonyos feltéleknek megfelelnek. Az éves
tagsagi dij 80 euro. Tagjaink részére egy speciadlis kitlintetést adunk, mely egy
teljes éven at érvényes, és mely kifejezi a szovetséghez vald tartozast, és a
magas kritériumrendszernek vald feltétlen megfelelését. Magyarorszagon
jelenleg 5 szakacs rendelkezik ezzel a kitlintetéssel, de vildgszerte ennél joval
tobben vannak, vagyunk.

Bészélne a szovetség rovid tavu terveirdl?

Novemberben részt vesziink az ,Olasz Konyha Hete” rendezvényen (Settimana
della Cucina Italiana nel Mondo) melyet a vildg minden orszagaban
megrendeznek, és melynek legf6bb célja pontosan egyezik a mi
torekvéseinkkel.

Korabban is sikeresen szerveztiink olyan eseményeket melyek a MADE IN ITALY
védjegy jelentését és jelent6ségét ismertették, kivald  szakacsok
kozremikodésével, kostoldkkal.

Célunk tovabba, a belsé és kiilsé kapcsolatrendszer bévitése, névelve ezzel a
szOvetség vitalitasat, erejét, ismertségét. Szeretném novelni a tagok szamat is,
természetesen a mindség megodvasaval, a belépési kritériumok szigoru
betartatasaval.

On nagyon sok kitiintetést kapott a karrierje soran. Mennyire tartja
fontosnak ezeket az elismerésket egy séf karrierjében?

Természetesen nagyon fontosnak tartom, f6leg Olaszorszagban, ahol erre a
szakmara kiemelt figyelmet forditanak, jobban mint barhol mashol a vilagban.
En kétszer nyertem el a ,STELLA DELLA RISTORAZIONE” ( A Vendéglatas
Csillaga) dijat, és emellet 2010-ben kaptam egy allami kitlintetést is, mint

mesterszakacs.
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Milyen kapcsolatban all a MOLK-kal?

Martignago elndkkel vannak kdzos projektjeink. Jelenleg a MARCO POLO-val
dolgozom egyulitt mint tanacsadd a szakoktatdsi tovabbképzésben. Felkészitem
a tanuldkat és segitem Gket az elhelyezkedésben.

Ez az egylttm(ikddés varhatdoan még szorosabba valik, miutan a Kamara
Ho.Re.Ca (Hotel-Restaurant-Catering) szakmai tagozatdt segitem.

Ezen felll tagja vagyok a POLO PROJECT-nek Magyarorszagon, mely egy, a
MARCO POLO-hoz hasonld szervezet, az olasz magyar kapcsolatok erdsitésére.
Kilonb6z6 projekteken dolgozunk, rendezvényeket szerveziink épitve ezzel a
két orszag kozotti kapcsolatot.

Terveziink tovabba egy magyar eno gasztrondmiai hetet, els6 korben
Olaszorszagban majd pedig Magyarorszagon.

Miben segiti Ont a MOLK?

Nagyon sokat segit a , lathatésagunk” novelésében, mellyel lehetévé valik hogy
szélesebb korben ismertté valjanak az dltalam vezetett projektek és
kezdeményezések. Emellett lehetfséget nyujt arra, hogy részt vehessek fontos
intézményi rendezvényeken.

Megosztana veliink egy konkrét tervét a jovore nézve?

Szeretnék egylttmdkodni a Szolnoki Kereskedelmi Kamaraval a szakoktatdk
tovabbképzésével kapcsolatban.

Akik tobbet szeretnének tudni Arena tevkénységérdl tekintsék meg az alabbi
videdkat:
https://www.youtube.com/watch?v=FXlqgUmJcg0&list=PLnljfDcP9juX0UspM?2
bLbQUk1JWbku6ei&index=5

https://www.youtube.com/watch?v=qttUEWxBny0&index=6&list=PLnljfDcP9ju
X0UspM2bLbQUk1JWbku6ei

Gabriella Angelini
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https://www.youtube.com/watch?v=FXIqgUmJcg0&list=PLnljfDcP9juX0UspM2bLbQUk1JWbku6ei&index=5
https://www.youtube.com/watch?v=qttUEWxBny0&index=6&list=PLnljfDcP9juX0UspM2bLbQUk1JWbku6ei

Tagvallalati hirek
Cardinal Film

Sem az alom nem lehet tul nagy, sem pedig az almodd tul kicsi

A Cardinal Film egy londoni székhelyl budapesti produkcids iroda, sok éves
nemzetkozi tapasztalattal, dijnyertes produkcidkkal és egy lelkes csapattal a
médiagyartas osszes terlletén de féleg: referencia és reklamfilmek, hirmUsorok,
nemzetkozi filmprodukcidk, dokumentumfilmek, videoklipek, él6 koncert- és zenei
rendezvények gyartasaban valamint konzultacioban, kozvetit6kocsi bérlésben és
utomunkaban tudunk segiteni.

Miért a Cardinal Film?

* 20 éves tapasztalattal rendelkez6 6sszeszokott csapattal dolgozunk.

* Gyartottunk produkcidkat alacsony koltségvetéshdl, rovid hataridével.

* Csak szakértd, gyakorlott és angolul beszél6 stabbal dolgozunk.

* Ismerjik a magyar addvisszatéritési rendszert és garantalni tudjuk a
minimum 25% addvisszatéritést az erre jogosult média produkcidkban.

* Alegmodernebb vago, VFX és animacio utdomunka lehet8ségek.

* Az araink minden koltségvetéshez igazithatdak.

B6vebb informaciokat a Cardinal Film honlapjan olvashatnak.

Itt lathaté jelenleg gyartott produkcionk, az Akademia Italia gasztromagazin
promodja, amelyet Olaszorszagban valamint Budapesten forgattunk és minden
vasarnap a Viasat 3 m(soran lathaté 10.15-t6l.

Cardinal Film Production
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http://www.cardinalfilm.co.uk/
https://www.youtube.com/watch?v=CNclBkGJU4s&list=PLnljfDcP9juX0UspM2bLbQUk1JWbku6ei&index=1
http://www.akademiaitalia.com/

Tagvdllalati hirek
Sziraki Réka — Hair Stylist
ElImények a Milano Fashion Weekré|

»A hairstylist segit megtalalni a stilusod, megnézi
a ruhadat, megpréobalja megismerni a
személyiségedet, elemzi a tédnusaid, ami fontos a
szinvalasztashoz, figyelmbe veszi milyen munkat
végzel, mik a hobbijaid, mennyire érsz majd ra
foglalkozni a szamodra megalmodott hajjal.”

Oszi divat 2016

Az alabbi linkre kattintva
megtekinthettek velem egy interjut,
melyet a Fem3Café készitett:

https://www.youtube.com/watch?v=Jt
' 9% W : safXQRhp8&list=PLnlifDcP9juX0UspM
Szirdki Réka és kollégdi Milanoban 2bLbQUk1JWbku6ei&index=9

Idén immar masodik alkalommal volt szerencsém hair stylistként -els6 és
egyetlen magyarként- részt vennem a Milandi Fashion Weeken.  Elsé
alkalommal 2011-ben nyilt alkalmam dolgozni a rendezvényen. Ennek feltétele
volt a ,,Made in Italy” hairstyle elsajatitasa, mely lehetévé tette hogy a szakma
legnagyobbjaival dolgozva részese legyek a La Perla backstage forgataganak.
Idén mar tébb mint 3 nagy eseményen, valamint markanal dolgoztam.

Az olasz divat nem csupan hagyomany, hanem fogalom is egyben, ezért is bir
kilonosen nagy jelent6séggel a divethéten vald részvétel. Elséként
értestlhetink a legujabb trendekrél, fazonokrdl, uj trikkoket, stilusokat
sajatithatunk el. Bar Magyarorszagon is megtalalhatéak a szakma legnagyobb
markai, hajstilusban mégis féleg az angol divatot kovetjik. En ellenben ugy
gondolom, hogy a kifinomult olasz eleganciara hazankban is nagy igény
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https://www.youtube.com/watch?v=JtsqfXQRhp8&list=PLnljfDcP9juX0UspM2bLbQUk1JWbku6ei&index=9

mutatkozik. Ennek érdekében tervezziik, hogy a jové évtdl tobb kurzust is inditunk,
ahol rajtam kivil a nemzetkozi divatszakma elismert szakemberei mutatjak be az Uj
trendeket, eljarasokat, feltarva a backstage izgalmas kulisszatitkait.

Szirdki Réka kredciok -2016

Az érdekl6d6k belatast nyerhetnek a nemzetkdzi magazinok divatanyagainak
Osszeallitdsaba, cimlapfotézasanak munkdlatiaba, arrdl hogy pontosan mit is
csindl egy hairstylist vagy éppen make up artist.

Tovabbi informacidkért és képekért kovessenek a Facebook oldalamon:
https://www.facebook.com/RekaSziraki/?fref=ts

Sziraki Réka
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https://www.facebook.com/RekaSziraki/?fref=ts

Tagvallalati hirek

Alessandro Sparta
EFU — European Fashion Union

»A European Fashion Union egy alap a fiatal divattervez6k szamdra a vilag
minden tajarél. Azzal a céllal lett megalapitva, hogy segitse az
egylttm(kodést a divat aspektusokban, a divattervez6k és mas kreativ
személyiségek tamogatasa céljabdl, hogy fejleszthessék ©nmagukat és
megtaldljak a sajat stilusukat a divat vilagaban.”

Divatbemutato

Amikor felkértek, hogy szervez6ként részt vegyek a rendezvényen, rendkivil
megtisztelve éreztem magam hiszen az esemény filozéfidja az én személyes
célkitlizésem is. Ez a kozOs cél a tehetséges fiatalok felfedezése, palyajuk
elinditdasanak segitése.

A kozos elképzelések alapjan a rendezvény kreativ producere lettem.
A kinevezésr6l Mayya Krukk (CEO-EFU) Natalia Voldoko (Producer) és Lana
Golovko (PR igazgatd) dontottek.

A verseny a Kogart hazban keriilt megrendezésre, oktdber 7-8 kozott.

A versenyben, Orosz, Ukran, Gruz, Lengyel, Cseh, Spanyol, Olasz, és Magyar
versenyz6k vettek részt, és munkdjukat neves nemzetkdzi zsiri értékelte. A
dijakat Ukrajna szépségkiralynéje adta at.
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A nemzetkozi zslri tagjai kozott taladljuk; Daniel Luigi Merkaldo-t (marketing
igazgatd - Alessandro Aston Factory) Oscar Larion-t (Make-Up Artist), Alexander
Belov-ot (nemzetkozi férfi stilus szakember), Gabriel Torres-t (Igazgatd - Fashion

Design Egyetem Barcelona) és Liubov Rubenyan-t (kreativ igazgatd "Admiral
Needle”).

& ' Danilo Luigi |
f Mercaldo Bass

A rendezvény szervezdi és a verseny A szakmai zs(iri
zslirije
A rendezvény sikeres és stilusos lebonyolitasat a MOLK tagvallalatai is
segitették. Kilon kdszonjuk a kivald olasz prosecco-t a Prosecco Shopnak, és a

részvételt a Maserati Wallisnak.

W M/
"M ASERAT &

1 W MASER

Bemutato EFU

A rendezvény sikerét tekintve bizakodva
varom a jové évet és remélem a rendezvényt
még magasabb szinten, még tdbb napon at,
T § még tobb résztvevével és érdekl6dbvel
Alessandro Sparta rendezhetjik meg.

Alessandro Sparta
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Tagvdllalati hirek
Maserati

Az autdipar egyik kivaldsaga, a tekintély, elegancia
és a luxus megtestesitéje. Ez nem mas, mint a
Maserati. Mind a vallalat, és az auték a sport

szellemét, valamint az olasz stilust és exkluzivitast MASE RATI
testesitik meg. WA | LIS

Az élményt, amit csak az érthet meg igazan, aki Glt mar valaha a finom
bérilésekben a szigonyos marka volanja mogott, hallotta mar a ludb6roztetd
kipufogdhangot és tapasztalta mar azt a mérhetetlen er6t, ami a Maseratik
motorhaza alatt varja az Ujabb és Gjabb kihivasokat.

/////

marka megtaldlhatd, melynek palettajan immaron az egyik legrangosabb
marka, a Maserati is helyet kapott. Mint hivatalos magyarorszagi
vezérképviselet, a Maserati-Wallis egy igazan exkluziv szalonban a XIIl. kerilet
Vaci at 175. szam alatt varja vasarléit, ahol professziondlis és a
legklilonlegesebb igények kiszolgdlasara is felkészilt Maserati-csapat all az
érdekl8ddék rendelkezésére.

2016. nyaran Uj modellel szinesitette a palettdjat a Maserati és szamara eddig
ismeretlen vizekre merészkedett. Az Uj Maserati Levante, a szigonyos marka
elsé SUV modellje — vagy ahogy Olaszorszagban hivjak ,, a SUV-ok Maseratija” -
mar Magyarorszagon is elérhet6 a nagykdzonség szamara.

A Levante kétféle 3 literes V6-os motorral érhet6 el, amelyek a Maserati
er6forrasok legujabb generacidjat testesitik meg. A Twin Turbo benzines
valtozatot (430 LE) a Ferrari gyartja Maranelléban, a dizel pedig 275 |derGs
teljesitménnyel  érkezett a piacra. Mindkét motor pdratlan és
Osszetéveszthetetlen hangzdsaval és kiemelked6 teljesitményével tlinteti ki
magat, és adja at a ,Maseratis” élményt. A diesel verzid kicsit tobb, mint 25
millié forinttél indul, mig a 430 |6erés benzines modell 31 milliétol.
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Madjus 11-én, a Boscoloban keriilt bemutatdsra a Maserati uj modellje, a Levante.

»Mint a szél, amir6l nevét kapta, a Levante torténelmink egyik kulcsmodellje —
mondta Giulio Pastore, a Maserati Europe Ugyvezet§ igazgatdja — A SUV
kategdria a prémium-luxus szektor eladdsainak 50%-at teszi ki, ezért a Levante
érkezésével jelentds ndvekedésre szamitunk.”

A Vaci ut 175. alatt talalhatd szalonban a Levante mellett megtekinthet6ek az
olasz marka tobbi modelljei is, igy a tobb mint 50 éves multra visszatekint§
Quattroporte, illetve a néhany éve nagy sikerrel debiitalé Ghibli is.

»,Fontos, hogy helyén kezeljik a Maseratit, hiszen az auté mar nem csak a
kivaltsagosok jatékszere, a 25 millio forintos induld araval, megbizhatdsagaval,
egyedilalléd hangjaval, motorvalasztékaval méltan veszi fel a versenyt akar a
konkurens német autdmarkak csucsmodelljeivel is.” — emelte ki a Maserati
Wallis tzletagvezetdje.

Maserati Wallis
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Kovetkezé Rendezvényeink
COSMOFOOD és GOLOSITALIA

s ®J
wovemene | Golos talia
;\’

Kedves Tagok!

Orémmel értesitjiik Ondket, hogy a Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara
az ,Area Fiera” cégcsoporttal egylittm(ikodve lehetéséget kinal a COSMOFOOD
és GOLOSITALIA szakkiallitasokon valé részvételre.

A neves szakkiallitas célja, hogy a vildg minden részér6l egybegydljtse az
élelmiszer- és italgyartas, valamint Ho.Re.Ca szektorarban m(ikoédé cégeket,
akik egy szakkiallitas keretén belll, kilonb6z6 marketing tevékenységeket
folytatva (arusitds, kdstoltatas, prezentacid) mutathatjak be termékeiket mind
a vasarlék, mind a szakma képvisel6i szamara.

Az idei szakvasar immar otodik alkalommal keriil megrendezésre, és a
folyamatosan béviilé kiallitoi kor most hazank termékeivel gazdagodhat.

A szakkiallitasok id6épontja:

COSMOFOOD: 2016. november 12-15. (Vicenza)
https://www.youtube.com/watch?v=tLGo-
KLmOPA&lIist=PLnljfDcP9juX0UspM2bLbQUk1JWbku6bei&index=2
https://www.youtube.com/watch?v=mn-scs_-
VHQ&ist=PLnljfDcP9juX0UspM2bLbQUk1JWbkubei&index=4

GOLOSITALIA: 2017. februar 25-28.
https://www.youtube.com/watch?v=uieyM55VSOY&list=PLnlifDcP9juX0UspM?2
bLbQUk1JWbku6bei&index=3

A program részletes leirasat, illetve a jelentkezési lapot és az ahhoz tartozd
kitoltési utmutatodt az eventi@cciu.com cimre irva igényelhetik.
Tovabbi kérdés esetén forduljanak hozzank bizalommal!
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https://www.youtube.com/watch?v=tLGo-KLmOPA&list=PLnljfDcP9juX0UspM2bLbQUk1JWbku6ei&index=2
https://www.youtube.com/watch?v=mn-scs_-VHQ&list=PLnljfDcP9juX0UspM2bLbQUk1JWbku6ei&index=4
https://www.youtube.com/watch?v=uieyM55VSOY&list=PLnljfDcP9juX0UspM2bLbQUk1JWbku6ei&index=3
mailto:eventi@cciu.com

Kovetkezo Rendezvényeink
Az Olasz Konyha Hete

JEM_
[ ] [
Camera di Commercio Italiana per U Unghena

Magyarorszdgi Olasz Kereskedelmi Kamara

g THE EXTRAORDINARY Ambasciata d’Italia

Insieme per Crescere - Egyiitt a Sikerért Budapest

ITALIAN TASTE

i
STITUTO I A@
italiano AL

cULTURA  maLian TRADE AGENCY

ICE - Agenzia per la promozione all’estero e

BUDAPEST P'internazionalizzazione delle imprese italiane

Az olasz konyha nem csak pizzabdl alll Erdemes megismerni az Oriasi
valasztékot, a mindségi alapanyagokat, a kilonleges eljarasokat és a fantasztikus
izeket.

2016. november 21-27-ig az egész vilagon megrendezésre kertil az Olasz Konyha
Hete, mely akcid kezdeményez6i Budapesten: az Olasz Koztarsasag
Nagykovetsége Budapesten, a Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara, a
Budapesti Olasz Kulturintézet, az ICE- Olasz Kilkereskedelmi Intézet, valamint az
Olasz Konyha Akadémia.

A cél, hogy a vilag gasztrondmiaja jobban megismerje az olasz konyha
kinalatanak sokszinliségét, Italia identitdsanak és kulturdjanak egyik
meghatarozé szegmensét.

,Az Olasz Konyha Hetén" mintegy 1300 esemény keril megrendezésre a vilag
kozel szaz orszagaban. Szeminariumokon, kdstoldkon, négycsillagos séfekkel vald
taldlkozékon, nyelv- és f6z6tanfolyamokon, filmbemutatokon hozzak kozelebb a
vendégekhez az igazi , Cucina Italiana” kilonleges valasztékat.
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»Az olasz foldektdl a magyar asztalokig”

M
— —

Camera di Commercio Italiana per 'Ungheria

Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara O S P |TA|_ | TA | TAL | A N A

> < QUALITY APPROVED

Insieme per Crescere - Egyiitt a Sikerért

A Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara az esemény keretein belll
november 26-an nagyszabasu rendezvényt szervez, ,Olasz foldekt6l a magyar
asztalokig” cimmel, mellyel az olasz kivalésdgokat és magat az olasz
gasztrondmiat népszer(sitik.

Helyszin és  id6pont: Budapesti Olasz  Kulturintézet diszterme
10:00 — 10:30: A vendégek érkezése

10:30 — 10:45: A Nagykovetség és a Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara
hivatalos koszontdje

10:45 — 11:45: El6adas a szakoktatok és a Ho.Re.Ca szektor tanuldinak képzési
lehetoségeirol: Magyar iskolak és cégek szakoktatéi mesélik el az
Olaszorszagban szerzett tapasztalataikat az Erasmus + programrél, mellyel az
olasz  gasztrondmia és konyhamlivészet alapjait sajatitottak el.

11:45 — 12:30: Olasz konyhatechnika f6zoverseny
Magyar iskolak Erasmus+ projektben részt vett hallgatdi kozott.

12:30 - 13:30: , Az vagyok amit megeszem”: El6adas neves olasz
professzoroktdl a mediterran idétardl és annak jotékony hatasairdl.
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13:30 - 13:45 Az olasz konyhatechnikai f6z6verseny eredmény hirdetése és
dijatadas. A dijakat a MARCO POLO G.E.LE. adja at a gydztesnek.

13:45 - 15:00 Olasz biifé ebéd - melyet az Erasmus + programban részt vett
diakok allitanak Ossze. Az ételek kizardlag olasz alapanyagokbdl késziilnek,
Alessandro Arena ellenérzése és segdélete alatt.

18:00 - 19:00 Aperitivo ,,Grado bemutatkozik”

Grado vilaghires a vendégszeretetérdl, tovabbképzéseirdl, a jo kozérzetrdl,
egészszéges életmaodjardl. A  kimagasld életszinvonalhoz hozzajarulnak
els6osztalyu termékei, természeti kincsei és torténelmi emlékei.

19:00 - 21:00 Bufé vacsora - zartkor( vacsora a szektor vallalkozéinak, magyar
és olasz szervek képvisel8inek, iskolai rektoroknak, séfeknek, sommeliereknek. A
vacsora arabdl befolyd 6sszeget a Ho.Re.Ca szektorban tevékenykedé magyar
iskolak fejlesztésére forditjak.

Az aldbbi linkre kattintva megnézhetik, Farnesia, az olasz konyhardl késziilt
videodjat:
https://www.youtube.com/watch?v=JadPIswHzrw&list=PLn|{fDcP9juX0UspM2b
LbQUk1JWbkubei&index=7
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Kovetkezé Rendezvényeink
Aperitime november 11

"Az aperitivo egyenl6 a divatos és a felkapott helyekkel, ahol egy kellemes estét
tolthetlink el baratainkkal jé koktélok, finom falatok és halk zene mellett."

Akik kedvet kaptak egy igazi olasz aperitivora regisztraljanak a november 11-i
"Aperitime" rendezvényiinkre!

Erdekl&dni és regisztralni az eventi@cciu.com e-mail cimen lehet.
https://www.facebook.com/events/201686666908188/

-

peritime

A NIGHT TO. R

4850200
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When:
iday, November 11 ot 6:00 PM

-
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Kovessenek minket:

: Tovabbi informaciok;
n Www.cciu.com eventi@cciu.com
info@CC|ucom marketing@cciu.com
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