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Camera di Commercio Italiana per I'Ungheria
Magyarorszigi Olasz Kereskedelmi Kamara

Mostanaban tortént

Uzleti kapcsolatépit6 ebéd

2015. majus 6-an rendezték meg a budapesti
InterContinental Hotel egyik impozans termében az elsd
tizleti kapcsolatépité ebédet az Olasz Kereskedelmi Kamara
és a Holland Kereskedelmi Kamara szervezésében.

Az eseményen résztveviknek a biiféasztalok mellett médja
volt megismerni a két Kamara képviseldit, illetve rajtuk
keresztiil kapcsolatba kertilhettek a kiilonb6z6 agazatok
cégeinek kiildotteivel is.

A kapcsolatépité ebéd tehat remek alkalmat szolgaltatott a
jelenlévéknek, hogy lzleti kapcsolataikat kellemes
kornyezetben, kotetlen médon és idé szempontjabol is igen
hatékonyan boévithessék.

Az esemény sordn a 2015-0s Expo-rol is sz6 esett. Egy rovid
ismertet6 vided levetitése utan bemutattdk az Olasz
Kereskedelmi Kamara altal nyujtott csomagokat is.

Amennyiben  szeretnének részt venni  kovetkezd
kapcsolatépité eseményeinken, vagy csak tobbet megtudni
ezekrdl, irjanak nekiink az eventi@cciu.com cimre.

* Ricostruire una struttura in grado di erogare servizi in modo continuativo
* Ricostruire I'immagine e la credibilita

* Aumentare la base sociale territoriale in tutta 'Unghenia e I'Ttalia

* Solidira finanziaria: circolo virtuoso per investire

* Futuro e contnuita alla CCIU

Az Olasz Kereskedelmi
Kamara Kozgytilése

Obtettivi strategici 2015/2016
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Olaszorszag Magyarorszagon: a Fausto’s Etterem

Az Olasz Kereskedelmi Kamara nagy érdekl6déssel vett részt Fausto Di
Vora séf el6adasan, melyet az Olasz Kultdrintézet altal szervezett
"Olaszorszag Magyarorszagon: fGszerepben a magyarorszagi olasz
vallalkozasok” cimli szemle keretében tartott. Fausto - egyazon
konyhardl kiszolgalt egymas melletti éttermével és vendégléjével - a mai
napig példaként all az 0sszes magyarorszagi olasz étteremvezet6 el6tt.
Igazan érdekes volt belelatni az el6adas soran abba, hogy mi mindenbdl tevédik 6ssze a siker egy olyan
szakmaban, mint a vendéglatas, ahol egyre nehezebb 6sszebékiteni a Made in Italy-t, a "Belpaese” kulinaris
hagyomadnyait a koltségvetési mérleggel, kivaltképp nemzetkozi kornyezetben.

Fausto séf sikerének fordulatos torténete igencsak tavolrdl indult, kezdve az els6 olasz éttermektdl Friuli
tartomanyban, amiket a kiilfoldi tapasztalatszerzés évei kovettek szerte Eurépaban, hogy megérkezzen végiil
Budapestre, ahol ételei és az Aaltala nyujtott szolgaltatds mindsége immar Kkivivtdk a szakma egyodnteti
elismerését.

A kival6sag azonban egyaltalan nem a véletlen miive, hanem allhatatos munka gyiimdlcse, mely egészen az
alapanyagok gondos kivalasztasatol az éttermi személyzet szdmara tartott folyamatos képzésen at rajzolodik ki.
Ennek soran mind a konyhai, mind a felszolgal6 személyzetet Gj kihivasok, vadonatij receptek elé allitva 6sztonzi
a séf, hogy a folyamat végén elsérangu ételt és szolgaltatast nydjthassanak a vendégeknek.

Az étterem sikeréhez azonban nagyban hozzajarul még - a séf és a csapat vitathatatlan ratermettségén tal -
Fausto menedzseri képessége, mellyel képes volt 6sszetartd csapatot kovacsolni, és megteremteni egyfajta cinkos,
barati légkort a személyzet és a vendégek kozott is.

A Fausto’s Etterem lenyiigozé példaja kovetendé modellként 4ll minden kiilféldre szarmazott olasz vallalkozas
el6tt, illetve mindazok el6tt, akik a vendéglatasban dolgoznak akar itt Magyarorszagon, akar Olaszorszagban.

Junius 30-ig lehet belépni az , Olasz Vendégszeretet” nevii
projektbe

Az ,Olasz Vendégszeretet”, a “Marchio Ospitalita
Italaina”, Olasz Ettermek a Vilagban kezdeményezés, az
Olaszorszagi Kereskedelmi Kamarak Szovetségének, és
a Vendéglatohelyek Olasz Szovetségének  (FIPE)
egyuttmiikodésével jott létre. Az oOtlet operativ

A Magyorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara, mint a
program felel6se, ellatogat a résztvevd éttermekbe,
hogy 6sszegylijtse a jelentkezéshez és részvételhez
sziikséges dokumentaciot (regisztraciés adatlap,

tdmogatdja a Turisztikai Kutatidsok Nemzeti Intézete etlap,, bor}ap, fényképek az .(.etteremrol. €s 4
termékekrdl stb.), melyet feltolt a Turisztikai

(ISNART). A program célja a hagyomanyos olasz

mezbgazdasagi és élelmiszeripari termékek fejlesztése
és népszerlisitése valamint az olasz borgasztronémia
értékének novelése kiilfoldon, a vilag olasz éttermeinek
mindsitd rendszerén Kkeresztiil, mely garantdlja a

kimagaslé mindségi szinvonalat.

A Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara komoly
figyelemmel kiséri ezt a kezdeményezést, mivel célja a
magyarorszagi olasz éttermek tdmogatidsa hazdnkon
beliil és kiviil egyarant.

A programban val6 részvétel dijmentes.

Kutatdsok Nemzeti Intézetének (ISNART) online
feliiletére. A program lezarasat kovetGen keriilnek

atadasra a mindségi garanciat jelent6 “Marchio
Ospitalitda  Italiana”, ,Olasz = Vendégszeretet”
markajelzések.

Tovabbi informacidért forduljon a projektfelel6shoz,
Alexa Marianndhoz, az aldbbi e-mail cimen:
sportello.europa@cciu.com
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Interju Alberto Tibaldival, az Olasz
F6z6akadémia magyarorszagi
megbizottjaval

Alberto Tibaldi, aki 26 éve tagja az Olasz Konyha
Akadémidjanak és  2010-t61 az  Akadémia
magyarorszagi  kiildotte, Kamarank kérdéseire
valaszolva volt olyan szives és bemutatta az olasz és a
magyar kultira kozotti f6 kiilonbségeket, féként a
kulinaris témakorben.

s

K: Mivel foglakozik az Olasz Féz6akadémia? Mi az On
feladata?

V: Az Olasz F6z6akadémia az Olasz Koztarsasag

Elnokségének egy kulturdlis intézménye. Egyre
inkdbb elfogadott, hogy a f6zés, és féleg a
gasztronémia a kultdra részét Kképezi. minden

torténelmi és tradicionalis vonatkozasaval, a
tarsadalmora  Kkifejtett jelentés hatdsaval. Az
Akadémia fGszerepet vallal ebban a Kkiemelt

fontossagu kultaralis helyreallitasi folyamatban. A
mai vildgban egyre nagyobb hangsulyt fektetnek a
kornyezet értékeinek megdrzésére, ezért az Akadémia
magara vallalta azt a felel6sséget, hogy megvédi és
tdmogatja az egyes régiok konyhait, melyeket a
hagyomanyok és a helyi termékek tesznek sajatossa.
Az Akadémia kiilfoldi kiildottein keresztiil nagy
figyelmet fordit erre a jelenségre, megjutalmava a az
arra érdemes éttermeket és feltiintetve azokat az
altala  0Osszallitott éttermi kalauzukban. Ezzel
parhuzamosan az Akadémia részt vesz egy olyan
kezdeményezésben, amely kiilfoldon népszertisiti a
mindségi olasz konyhat.

K: Milyen tipusu rendezvényeket szervez a magyar
delegdcié? Melyek a kévetkez6 programok?

V: A kiildottség havonta egyszer meglatogat egy
éttermet, melynek olasz f8szakacsa van, kozosen
Osszeallitanak egy mentit és a kostolas utan kitoltik az
értékeldlapot. Az Osszegylijtott véleményeket a
megbizott egy jelentésben irasba foglalja, amely az
,Etkezési Kultira” cimii magazinban jelenik meg. Ha
az étterem nagyon magas szinvonalinak bizonyul az
Akadémia milanéi kozpontja kidllit egy oklevelet
(Diploma di Buona Cucina), amely egy nagyon magas
szintli elismerést jelent a kiilféldon miikéd6 olasz
éttermek szamara.

2015. szeptember 8-4n kertl megrendezésre a 2015-
0s Milandi Kiallitas keretében a ,Nemzetkozi
Talalkoz6 az Etelekrdl és a Zold Gazdasagrodl a

Bolygo6 Taplalasaért” nevii esemény, amelyen kivalo
magyar és olasz el6addk fognak felszdlalni.

K: On szerint mi a kiilonbség a magyar és az
olaszkonyha kézott?

V: Alapveté kiilonbségek vannak, melyek mar az
alapanyagoknal, izeknél fellelhet6ek. De szeretném
egybdl megjegyezni, hogy egységes olasz konyharél
nem beszélhetiink, csak helyi sajatossagokrol, ezzel
szemben a magyar konyha meglehet6sen homogén
tertileti szempontbol. A konyha egy nép torténelmét
tiikkrozi, igy amig a magyar ételek a paraszti és a
nomad életmddra utalnak, addig az olasz konyha a
teriileti szétszortsagot mutatja és erételjesen a helyi
sajatossagokra és szokasokra épiil. Az olasz receptek
sokszinlisége annak is kdszonhetd, hogy a kozépkor
O0ta rengeteg zarandok érkezett Romaba, akik
magukkal vitték a sajat f6zési szokasaikat, és
beolvadtak az egyébként is kreativ és sokszinii olasz
konyhaba.

K: On szerint mit tanulhatndnak a magyarok az
olaszok asztali kultiirdjdbdl?

V: Az ,olaszok az asztalnal” jelenség legfontosabb
eleme az, hogy képesek és szeretik megosztani az
asztal oromeit masokkal. Az asztalhoz iilés
egyaltalan nem csak az étkezésrdl szdl, hanem egy
alkalom arra, hogy egyiitt legyenek, megosszak
egymassal a gondolataikat, oOromiiket és a
boldogsagot, hogy 6sszegyfilt a tarsasag. Soha nem
eszlink sietdsen, hiszen ,,az asztalnal nem éregsziink”.

K: Osszefoglalva, szakértéként melyik tipikus magyar
és olasz ételt javasolnd olvasdéinknak.

V: Az olasz és a magyar izek kiilonboz6sége és
emészthet6sége miatt nehéz a valasztds, de én a
toltott paprikat és a krumplis tésztat szeretem. A
magyaroknak az olasz ételek koziil a parmezanos
padlizsant ajanlom és a tipikus déli tészta ételiinket
az amatricei médra elkészitett oliva olajas, csipos
paprikas igazi carbonara spagettit!
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»EU-s forrasok és adokedvezmények. Milyen elonyokkel
jarhatnak a vallalkozasok szamara?”

2015. janius 3-an keriilt megrendezésre az ,EU-s forrasok és adokedvezmények. Milyen el6nyokkel jarhatnak a
véallalkozasok szamara?” cimi szemindrium a budapesti Trattoria Toscana étteremben, mely évek o6ta biiszke
tulajdonosa a “Marchio Ospitalita Italiana” Olasz Vendégszeretet Markajelzésnek.

A konferencian felszoélalt Ferdinando Martignago, a Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara elndke, Milos
Katalin, a Nemzetgazdasagi Minisztérium Gazdasagi Programokért Felelés Helyettes Allamtitkarsaganak
f6osztalyvezetdje, Baldauf Csaba, senior manager, a WTS Klient Kft. munkatarsa, és Gyanyi Tamas, a WTS Klient
Adétanacsado Kft. partnere.

A konferencian a kis- és kozépvallalkozasok szamara igénybe vehetd forrasokkal, addcsokkentési modszerekkel
kapcsolatos el6adasok hangzottak el. Milos Katalin a 2014-2020-as id6szak gazdasagfejlesztési terveird],
lehet8ségeirdl, a kis- és kozépvallalkozasok versenyképesebbé tételérdl, kutatasfejlesztésrél és palyazasi
lehet8ségekrdl adott tadjékoztatast. A WTS Klient Adotanadcsadd Kft munkatarsai az adoéterhek csokkentési
lehet8ségeivel, és az unids palyazatokkal kapcsolatos informaciékat adtak at a résztveviknek.

A rendezvény egy béséges toszkan fogadassal zarult.

Minden tovabbi rendezvénnyel és informacioval kapcsolatban barmikor kereshetnek minket az eventi@cciu.com
cimen!
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Junius 16-17-18: Olasz napok a Vasarcsarnokban

Mint minden nyaron, Kamarank idén is megrendezte
az Olasz Nemzeti Napokat a budapesti
Vasarcsarnokban (1093 Budapest, VaAmhaz korut 1-
3.), mely épp ezen a héten zajlik.

Fesztival
(Olasz

Ez az esemény bekeriilt az Olasz
programsorozatba, melyet az  ICE
Kereskedelmi Ugynokség) szervezett, az Olasz
Nagykovetség partfogasdban a Budapesti Olasz
Kulturintézettel egyiittmikdodve. A majus 20-an
kezd6d6 és tobb mint egy hoénapon at tarto
események célja, hogy bemutassdk a magyar

kozonségnek Italia sokszinliségét és az olasz
életstilust.  Els6sorban  sajat  Tagvallalatinkat
szerettik volna bevonni, mivel ennek a

rendezvénynek koszonhet6en a résztvevd cégek, a
Kamara tagjai, lehetdséget kaptak arra, hogy
reklamozzak cégeiket és szolgaltatasaikat a
nagykozonség elétt. Ez egy remek lehetdség, hiszen
minden nap 20 és 30 ezer kozott mozog a latogatok
szama a csarnokban. Ezen a rendezvényen azok a
fébb  termékcsoportok jelentek meg, melyek
legjobban képviselik a Made in Italy kivalésagat, mint
a bor, kavé, tészta, olivaolaj, felvagottak melyeket a
kiallitok meg is kostoltattak a kozonséggel.

Azoknak, akik esetleg nem tudtak részt venni a
rendezvényen, lehetéségiik volt szoérdlapokat és
tajékoztaté anyagokat elhelyezni cégiikr6l az Olasz
Kereskedelmi Kamara standjanal.

Reméljiik, hogy 6rommel fogadjak e
kezdeményezésiinket, hisz mi nagyon hisziink benne
és bizunk abban, hogy minél tobben fognak élni ezzel
a lehet6séggel, mely nagy tomegek el6tt torténd
megjelenést biztosit.

Ha tovabbi informaciéhoz szeretne jutni, az alabbi e-
mail cimen érdeklédhet: eventi@cciu.com.
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Az Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara az alabbi
helyeken volt jelen

IIC Expo 2015:

Az alabbi fesztivalra keriilt sor a Budapesti Olasz Kultdirintézet szervezésében: Olaszok az asztalnal torténelme.
A taladlkoz6 az olasz ételeknek volt szentelve. Hala az olyan vendégeknek, mint Alberto Tibaldi, az Olasz
F6z6akadémiatdl, és Szabd Gy6z6 a téma szakértbje, érdekes anekdotdkat tudtunk meghallgatni a témaval
kapcsolatban, tovabba a vilag tobbi étkezési szokasait és a magyarok nézdpontjat is megismerhettiik. Ezeken
kiviil hala Graziano Cattaneo séf sajat receptjeinek, a vendégek megkdstolhattak néhany izletes olasz fogast.

Budapest INC Launch Party:

A Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara részt vett a Budapest INC Launch Party-n, aminek keretein beliil
bemutattak egy multimédias platformot, az tigynevezett ,Budapest Inc-t”. Ez a platform rengeteg kiillonb6z6
eseménnyel foglalkozik, tigy, mint gazdasagi projektek és miivészeti tevékenységek, amelyek érdekes, hasznos
informacidkkal rendelkeznek és egyben kellemes id6toltést nytjtanak. Ezeknek a programoknak Budapest ad
helyet.

Hibajegyzék: North Plastik Hungary Kft.

El6z6 ,CameraNews” hirleveliinkben sajnos helytelen informaciét jelentettiink meg a North Plastik Hungary Kft-
rél. Helyreigazitasképpen korrigaljuk hibankat és szeretnénk kozolni a valos adatokat.

North Plastik Hungary Kft. (+36 30 514 6165 office-hu@northplastik.com). A cég, melyet 2011 januarjaban
alapitottak, termoplasztikus alkatrészekhez ont6formak gyartasaval, miianyag alkatrészek froccsontésével,
Osszeszerelésével foglalkozik.

North Plastik Hungary Kft. az alabbi szektorokban van jelen: autéipar, elektronikai ipar, haztartasi gépek,
elektromechanika, takaritas, fitéstechnika, 1égkondicionalas, viz- és levegé tisztitds, amely egy olyan hivatkozasi
pontta szeretne vallni ipari vallalkozasoknak, akik olyan partnert keresnek, aki a termék elallitaisanak minden
fazisaban részt vesz.

Seguici su

Facebook

Kedves tagok, Orémmel értesitjiikk Onoket, Emlékeztetjiik Onoket, hogy tagjaink
hogy a Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi ingyenesen jelenithetnek meg hirdetést a
Kamardanak létrejott az Uj Facebook oldala! hirleveliinkben.

Megkérjilk Onéket, hogy “Lajkoljak” és

kovessék Uj oldalunkat

(https://www.facebook.com /cciu.molk?fref
=ts), amelyen folyamatosan megosztjuk friss
hireinket és az érdekes eseményeket.

Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara
1056 Budapest - Vaci Utca Center, Vaci utca 81.
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