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LA CCIU INCONTRA IL MINISTERO
DELLAGRICOLTURA!

Quello agricolo ed agro-alimentare rappresentano grandi settori di sviluppo della
collaborazione ltalia-Ungheria. Lo dicono le statistiche che testimoniano di anno in anno
un incremento dell'interscambio commerciale.

L’Italia € il primo paese per I'export di cereali magiari, prodotti dolciari e vini: tra i prodotti
particolarmente graditi dai consumatori ungheresi.

Questo e molto altro & stato oggetto dellincontro dello scorso 26 settembre tra il
Presidente CCIU Francesco Maria Mari e Zsolt Belanszky-Demko, sottosegretario del
Ministero dell’Agricoltura, responsabile per le Relazioni Internazionali.

Si é concordato sulla necessita di incentivare la formazione professionale anche nei
settori agricolo e dell’allevamento.

| CIB BANK
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La CCIU inoltre supportera con servizi mirati la partecipazione di aziende ungheresi,
anche piccole e medie, alle importanti fiere internazionali agricole, agro-alimentari e della
meccanizzazione agricola che si svolgono in Italia, grandi occasioni di incontro e di
scambio commerciale.

Con l'occasione una delegazione ungherese partecipera a “L’Artigianato in Fiera” (inizio
dicembre, Milano), dove un grande pubblico italiano gia apprezza i prodotti eno-
gastronomici ungheresi. Anche in questo caso campo agricolo ed agroalimentare si puo
fare molto insieme: CCIU, insieme per crescere!

Per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com

ComAgro-Sardo

Noégradkovesd
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IRISH-HUNGARIAN BUSINESS CIRCLE E
CCIU INSIEME ALL'APERO CON
L'EUROPA!

Siamo lieti di annunciare il successo dell'incontro svoltosi venerdi 5 ottobre organizzato
dall’'lrish-Hungarian Business Circleal Jack Doyle’s Pub in collaborazione con la CCIU.

In un clima di informalita non €& mancato un momento istituzionale, animato
dal’Ambasciatore Irlandese S.E. Pat Kelly, dal Presidente dell’lrish-Hungarian Business
Circle Matt Ryan, dal Vice Presidente dell'lrish-Hungarian Business Circle Duncan
Graham e dal nostro Presidente Francesco Matri.

OMETA
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Da sinistra il Presidente della CCIU Francesco Marri, il Presidente dell’lrish-Hungarian Business Circle Matt Ryan
e ’Ambasciatore Irlandese S.E. Pat Kelly (foto 2)

Il programma ha previsto una cena a buffet, accompagnata da una coinvolgente musica
dal vivo con cantanti irlandesi ed ungheresi.

Da sinistra Stefania Lepore Legal Consultant di CMS, Marco lannaccone Deputy Ceo di Unicredit, Francesco
Mari Presidente della CCIU, ’Ambasciatore Irlandese S.E. Pat Kelly (foto 3)

Gli Aperitime con I'Europa si confermano quindi un’ottima occasione di incontro che
amplia la rete di networking dei Soci CCIU: “insieme per crescere!”

Per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com
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http://cciu.com/7486/img-2-3/
http://cciu.com/7486/mari-iannacone/

LA CCIU INCONTRA IL MINISTERO
DELLINNOVAZIONE E DELLA
TECNOLOGIA!

Il 09 Ottobre 2018, Francesco Maria Mari, il Presidente della CCIU ha incontrato il Vice
Ministro dell'Innovazione e della Tecnologia, Péter Cseresnyés, che e anche |l
rappresentante parlamentare della zona di Nagykanizsa, per parlare dell’'ltalian Business
Day previsto a Nagykanizsa il 07 Novembre 2018.

Il Presidente Mari ha spiegato che lo scopo dell’ltalian Business Day € quello di
presentare il Sistema lItalia ('Ambasciata Italiana a Budapest, I'lstituto Italiano di Cultura,
I'ltalian Trade Agency e la Camera di Commercio per 'Ungheria) alle istituzioni locali e
alle aziende italo-ungheresi.

ORANGE]
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Nel pomeriggo é previsto un workshop sulle opportunita di business tra i due paesi e si
svolgera I'attivita di networking. Nella giornata é prevista quindi la partecipazione
del’Ambasciatore Italiano S.E. a Budapest, Massimo Rustico, il Direttore dell’Istituto
Italiano di Cultura, Gian Luca Borghese e il Direttore dell'ltalian Trade Agency, Antonio
Canale.

Durante I'evento il Vice Ministro Cseresnyés parlera dell'attivita del suo Ministero e
presentera i programmi e i bandi offerti dal governo ungherese e dall’'Unione Europea
per supportare le piccole e medie imprese nel settore dellinnovazione, e per aiutare le
aziende ad investire nella tecnologia. Il programma dell’ltalian Business Day verra
pubblicato sul sito CCIU fra poco.

L’incontro si é svolto in un clima di grande collaborazione che conferma l'unita di intenti

del governo ungherese e del Sistema Italia: “insieme per crescere!”

Per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com

la
FATTGORIA

di Mezotiir
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IL POLIAMBULATORIO DENTISTICO
ITALIANO IN UNGHERIA APRE A
BUDAPEST!

{ v. ‘™, = : d ' A j
AaiSZATI ES IMPLANTOLOGIAI KLINIKA
gn:mm ET D'IMPLANTOLOGIE

Sabato 6 ottobre e stato lanciato con grande successo un nuovo format di eventi
CCIU: I'Open Day!

Il primo Open Day e stato dedicato all'inaugurazione di Dental PIU — Poliambulatorio
Dentistico Italiano in Ungheria, ed ha avuto luogo nella bellissima sede (vedi foto 1),
nella villa a Buda (Pasareti ut., 8) un tempo residenza del noto attore ungherese Pal
Javor.

Il punto di forza di Dental PIU e quello di essere composto da uno staff di professionisti
italiani, che quindi riesce ad adempiere al meglio alle richieste dei clienti, soprattutto a
guelle degli italiani residenti in Ungheria.

| CIB BANK
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Il Poliambulatorio offre servizi dentistici odontoiatrici e trattamenti di medicina estetica,
effettuati con estrema professionalita e caratterizzati dalla crescente ricerca della qualita

dei prodotti utilizzati.

Per ulteriori informazioni riguardanti i servizi offerti da Dental PIU prego contattare: +36
3021850 59

L’interno del Poliambulatorio (foto 3)

ComAgro-Sardo

Noégradkbvesd

CAMERA NEWS - 10


http://cciu.com/poliambulatorio-dentistico-italiano-ungheria-apre-budapest/img-1-3/
http://cciu.com/poliambulatorio-dentistico-italiano-ungheria-apre-budapest/img3-2/

Gli ospiti sono stati accolti con un aperitivo nel suggestivo giardino della Vvilla;
successivamente il Dottor Diego Salvi, Presidente scientifico di S.M.I.L.E
Team e Presidente Libera Associazione Dentisti Odontoiatri, ha fatto un discorso di
benvenuto presentando i servizi di qualita offerti dal Poliambulatorio.

Il Sales Manager per De’Longhi Ungheria Guglielmo Pulcini e il Presidente Francesco Mari (foto 4)
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Il ricco buffet dell’evento, con la mozzarella di bufala della Fattoria di Mezotur (foto 5)
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http://cciu.com/poliambulatorio-dentistico-italiano-ungheria-apre-budapest/img-4/
http://cciu.com/poliambulatorio-dentistico-italiano-ungheria-apre-budapest/img-5/

L’evento & proseguito con un ottimo pranzo a buffet, dove gli ospiti hanno potuto

assaggiare i prodotti offerti dai nostri Sponsor d’eccezione: la
deliziosa mozzarella della Fattoria di Mezotur (unica mozzarella prodotta totalmente in
Ungheria con latte di bufala appositamente portato dall'ltalia); il caffe

italiano di De’Longhi (tra i primi produttori nel mondo di macchine super automatiche) e il
delicato vino de “La Favorita” ( tra i principali vini italiani importati in Ungheria).

Da sinistra Fruzsina Kacsko responsabile di “La Favorita” e Il Presidente Mari (foto 6)

Ha seguito il divertente spettacolo di un barman, e la dimostrazione di un intervento di
medicina estetica, dato che il Poliambulatorio possiede medici esperti specializzati anche
in questo tipo di trattamenti.

L’evento € poi proseguito con un’estrazione a premi, dove i fortunati vincitori hanno
ottenuto la possibilita di usufruire gratuitamente di alcuni degli interessanti servizi offerti
da Dental PIU.

£ EBUST,
/2,
7,

fc{@rafa

CAMERA NEWS - 12


http://cciu.com/poliambulatorio-dentistico-italiano-ungheria-apre-budapest/img_6561/

I momento di allegria all’estrazione dei premi (foto 7)

Dopodiché gli ospiti hanno assistito al taglio della torta da parte del Dottor Salvi e del
nostro Presidente Francesco Mari, quest’ultimo ha poi preso la parola sottolineando
guanto la passione per cio che si svolge e il benessere personale siano la vera chiave
per il successo.

La Camera di Commercio per 'lUngheria si impegna infatti a promuovere, anche
attraverso eventi come 'Open Day, tutte le numerose attivita che in Italia e in Ungheria
svolgono con dedizione ed entusiasmo il loro lavoro.
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http://cciu.com/poliambulatorio-dentistico-italiano-ungheria-apre-budapest/img_1972/

Il Dottor Diego Salvi e il Presidente Francesco Mari durante il taglio della torta (foto 8)

La giornata, infine, & stata un’occasione per trascorrere un sabato divertente in famiglia
ma anche un’opportunita per fare networking circondati da un ambiente informale:
“‘insieme per crescere!”

Per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com

la
FATTGORIA

di Mezotiir
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http://cciu.com/poliambulatorio-dentistico-italiano-ungheria-apre-budapest/img-7/

|.P.S.E.O.A. Tor Carbone — CCIU: Insieme
per crescere, non una dichiarazione ma un
dato di fatto

La collaborazione fattiva della CCIU e il costante impegno dell’ Istituto Tor Carbone per la
preparazione e I'attuazione del Progetto PON di Alternanza scuola-lavoro, ha dato frutti
concreti.

Si tratta ancora una volta della dimostrazione di come si possa creare valore aggiunto
facendo ognuno il proprio lavoro ma con obiettivi chiari e piena condivisione degli stessi.

L’Ambasciatore ungherese in Italia S.E. Adam Zoltan Kovacs ha fatto visita allIPSEOA
Tor Carbone in quanto organizzatore del catering della festa nazionale che si terra oggi,
23 ottobre, a Roma. Contemporaneamente a Budapest continuava il progetto PON che
ha visto coinvolti una trentina di studenti dell’lstituto.

| CIB BANK
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Nello stesso giorno e nello stesso momento, a mille chilometri di distanza, si lavora in
sinergia e si accorciano le distanze.

L’Ambasciatore ungherese in Italia S.E. Adam Zoltan Kovacs e la Preside dell’lstituto Tor Carbone Cristina
Tonelli.

Il motivo trainante della informale ed elegante conversazione con '’Ambasciatore e stato
il progetto di creare momenti ed opportunita di collaborazione tra la Scuola e
'Ambasciata che possano concretizzare I'entusiasmante complicita tra due culture
sorprendenti.

Si tratta infatti di due tradizioni con forti dinamiche eno-
gastronomiche, linguistiche, storiche e artistico-letterarie. La collaborazione tra I'lstituto,
'Ambasciata e la CCIU, poi, punta a garantire ai nostri ragazzi un presente capace di
fornire prospettive nuove, di valore e di lunga durata.

Una proposta in linea con il lavoro che si sta svolgendo con la CCIU al fine di educare i
nostri studenti alla conoscenza di sé stessi e del mondo, attraverso I'esperienza del
lavoro, aprendo loro istanze di dialogo umano, culturale e professionale solide e
prestigiose.

ComAgro-Sardo

Noégradkovesd

CAMERA NEWS - 16


http://cciu.com/p-s-tor-carbone-cciu-insieme-crescere-non-dichiarazione-un-dato/img_8055/

La Preside dell’Istituto Tor Carbone Cristina Tonelli € un gruppo di studenti e collaboratori.

Simultaneamente, dunque, un incontro e un’esperienza lavorativa in grado di ridurre le
distanze e ampliare gli orizzonti.
Seguiranno molto presto aggiornamenti: “Insieme per crescere!”

Per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com

'KOMETA

CAMERA NEWS - 17


http://cciu.com/p-s-tor-carbone-cciu-insieme-crescere-non-dichiarazione-un-dato/img_8104/

“FOCUS DINNER CCIU": Un modo riservato
e concreto per supportare il top management
nelle proprie scelte strategiche.

La sera di martedi 30 Ottobre si € svolto presso la sala VIP della di K&H Bank a
Budapest il “Focus Dinner CCIU”, un evento che viene portato avanti con successo dalla
Camera di Commercio ltaliana per 'Ungheria per dare luogo ad un networking qualificato
che possa offrire ai partecipanti possibilita di conoscersi e confrontarsi su temi specifici e
discutere tematiche di particolare importanza per 'economia italiana e ungherese.

In questa sede e stata affrontato il tema, estremamente importante, del “labour
shortage”. Queste iniziative rientrano del piu strutturato piano della CCIU per affrontare il
problema.

Allevento erano presenti grandi aziende come la BMW Group Hungary, CATONE KFT,
E.M.E. KFT, Eurings, Hunland-Farm KFT, Lucart KFT ed Ovartej ZRT.
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(Sala K&H e cena a buffet offerto da K&H. Foto 2 e 3)

Patrick Van Overloop, Senior Managing Director, ha dato il benvenuto ai rappresentanti
delle aziende nella bellissima sala Vip della sede di K&H Bank .

| partecipanti hanno potuto seguire l'interessante e utilissima presentazione del HR
director, J6zsef Végh che ha parlato anche della nuova modalita di colloquio di lavoro: il
video selfie.

Dopo le presentazioni in lingua inglese le aziende hanno fatto degli interventi con
domande ed osservazioni a riguardo.

(Intervento di Jozsef Végh, HR director della Bank K&H. Foto 4)

) ORANGEI
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http://cciu.com/focus-dinner-cciu-un-modo-riservato-concreto-supportare-top-management-nelle-proprie-scelte-strategiche/sdr-9/
http://cciu.com/focus-dinner-cciu-un-modo-riservato-concreto-supportare-top-management-nelle-proprie-scelte-strategiche/dav-18/
http://cciu.com/focus-dinner-cciu-un-modo-riservato-concreto-supportare-top-management-nelle-proprie-scelte-strategiche/sdr-10/

Il Presidente Francesco Mari ha presentato il supporto offerto dalla CCIU per affrontare il
problema del labour shortage. Il piano di attivita CCIU prevede, tra gli altri, i seguenti
punti: la CCIU University Programme; una rubrica “Job hunter” sul sito che prevede la
raccolta sistematica di ricerca e offerta personale; accordi e scambi di informazione con
Camere di Commercio Ungheresi (I'ltalian Desk); accordi con I'Ufficio di Collocamento
centrale e periferici; il servizio tirocinanti, cioé il supporto alle aziende per convenzioni
con scuole e universita finalizzato alla gestione diborse Erasmus;
programmi “alternanza scuola-lavoro” con istituti secondari.

(Francesco Mari, Presidente della CCIU affronta il problema labour shortage. Foto 5)

Ringraziamo gli sponsor della serata: Kometa, Eme Hungary, Prysmian Group e Tecnica
Group.

La serata ricca di domande e risposte, scambi idee si & conclusa con l'intervento di
Tamas Kovacs, International Client Advisor di K&H Bank, in perfetto stile della Camera di
Commercio Italiana per 'Ungheria: “Insieme per crescere!”

Per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com

la
FATTGORIA

di Mezotiir
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LO STUDIO D'INGEGNERIA ROGANTE E IL
REATTORE DI BUDAPEST FESTEGGIANO
IN CCIU IL 20° ANNIVERSARIO DI
COLLABORAZIONE

e il

I 7 novembre 2018 la CCIU ¢é stata lieta di ospitare I'incontro dedicato ai 20 anni di
collaborazione tra lo Studio d’Ingegneria Rogante (SIR) e il Reattore Nucleare di
Budapest. SIR, Studio d’Ingegneria Nucleare e Meccanica, € un punto di riferimento per
le “Applicazioni Industriali delle Tecniche Neutroniche®”, fornitore qualificato di Istituzioni
e Societa a livello internazionale.

| CIB BANK
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(da sinistra il Presidente della CCIU Francesco Mari, la Dott.ssa Valéria Kozma-Blazsik e la Dott.ssa Szilvia
Kugler del Centro di Ricerca Wigner per la Fisica e I'lng. Massimo Rogante. Foto 1)

L’Ing. Massimo Rogante lavora nel settore dei neutroni da oltre 25 anni. Dottore di
Ricerca in ingegneria nucleare e ingegnere meccanico, € anche il componente italiano
del Comitato Scientifico Internazionale del Centro Neutronico di Budapest, nonché
componente di varie altre istituzioni scientifiche internazionali e nazionali, ad es. il
Comitato Scientifico di Selezione del Centro Acceleratori e metodi analitici nucleari
dell’lstituto di Fisica Nucleare dell Accademia Ceca delle Scienze, e il Centro
Internazionale di Sindonologia.

In tale ventennale cooperazione I'lng. Rogante ha servito prestigiose istituzioni
ungheresi, quali il Centro di Ricerca Wigner per la Fisica, I'lstituto di Ricerca sull’Energia
Atomica, I'lstituto di Ricerca per la Fisica dello stato solido e l'ottica, e il Centro per la
Ricerca Energetica.

In Italia, durante la fase preparatoria del progetto della Sorgente Europea a Spallazione
(ESS), SIR é stato incaricato di coordinare l'industria Italiana (gruppo di lavoro “Industria
e applicazioni industriali’) nell’ambito del comitato di progetto ESS-Italia. Tale Comitato e
stato costituito dal Consiglio Nazionale delle Ricerche, dall'lstituto Nazionale di Fisica
Nucleare e dal Sincrotrone di Trieste.

ComAgro-Sardo

Noégradkovesd
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http://cciu.com/lo-studio-dingegneria-rogante-reattore-budapest-festeggiano-cciu-20-anniversario-collaborazione/foto1-3/

Diverse attivita sperimentali, anche a livello pionieristico, sono state condotte dall’lng.
Rogante presso il Reattore di Budapest, in relazione a diversi settori industriali, ad es.
automobilistico, energetico, medico e metallurgico, ma anche nel settore dei Beni
Culturali, producendo nello specifico piu di 50 pubblicazioni scientifiche e tecniche.

| risultati di tale cooperazione reciprocamente fruttuosa sono stati presentati in numerose
conferenze internazionali, ad es. quelle sulle Tecnologie Meccaniche e sui Materiali
Strutturali, co-organizzate da SIR a Spalato, o la “Materials, Energy and Design 2006,
co-organizzata da SIR a Dublino.

Le prospettive per il futuro sono d’accrescere ulteriormente la collaborazione, come
auspicato dalla Dott.ssa Valéria Kozma-Blazsik del Centro di Ricerca Wigner per la
Fisica, e d'impiegare i neutroni in molti altri settori al’avanguardia della scienza e della
tecnologia: indagando su vari altri materiali e componenti industriali, e sviluppando
progetti relativi a diversi settori industriali strategici e vantaggiosi per la comunita
industriale a livello internazionale.

La CCIU si complimenta con I'lngegner Rogante ringraziandolo di aver contribuito a
sviluppare il know how italiano anche in questo complicato settore. L'impegno profuso
permettera infatti di accrescere la presenza italiana in tutta la filiera del nucleare
ungherese: “Insieme per crescere!”

per maggiori informazioni:
marketing@-cciu.com
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“ITALIAN BUSINESS DAY” A
NAGYKANIZSA

Il 6 novembre 2018 la citta di Nagykanizsa, Contea di Zala, ha ospitato I"“Italian Business
Day”. L’ evento finalizzato a favorire lo sviluppo del business tra Ungheria e Italia € stato
organizzato dalla Camera di Commercio e dell’lndustria di Nagykanizsa e dalla Camera
di Commercio ltaliana per 'Ungheria, in collabotazione con 'Ambasciata d’ltalia, I'ltalian
Trade Agency e il Municipio di Nagykanizsa.

L’ltalia rappresenta uno dei Paesi piu importanti negli scambi commerciali con 'Ungheria
e con grandi potenzialita di crescita, soprattutto per quanto riguarda i territori al di fuori di
Budapest.
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Nella mattinata ha avuto luogo una visita istituzionale con la presenza delle
organizzazioni italiane del Sistema ltalia e quelle ungheresi a cui hanno partecipato il
Viceministro del Ministero dell’lnnovazione e della Tecnologia e Rappresentante
parlamentare della zona di Nagykanizsa, Péter Cseresnyés; la Rappresentante
dell’Ufficio Governativo di Zala, R6zsa Sifter; il Sindaco di Nagykanizsa: Sandor Dénes e
il Presidente della Camera di Commercio e dell'Industria di Nagykanizsa, Jézsef Polay;
Attaché Commerciale dellAmbasciata, Teresa Testa; il Presidente della Camera di
Commercio ltaliana per I'Ungheria, Francesco Maria Mari ed in rappresentanza
dell’'ltalian Trade Agency, Marcello Baldoni.

q-"vlr’

(da sinistra il sindaco di Nagykanizsa, Sandor Dénes, il Presidente della CCIU, Francesco Maria Mari, il
Presidente della Camera di Commercio e dell'Industria di Nagykanizsa, Jozsef Polay, il Viceministro del Ministero
dell'innovazione e della Tecnologia e rappresentante parlamentare della zona di Nagykanizsa, Péter
Cseresnyeés. Foto 1)

In occasione della Conferenza Stampa tenutasi dopo l'incontro il Presidente della
Camera di Commercio e dell'Industria di Nagykanizsa, J6zsef Polay e il Presidente CCIU
Francesco Mari, hanno firmato I'accordo di cooperazione tra le due Camere di
Commercio.

Nellambito del pranzo i partecipanti hanno avuto la possibilita di assaggiare le
eccellenze ungheresi offerte dalla Camera di Commercio e dell'Industria di Nagykanizsa
mentre i giornalisti hanno avuto l'opportunita di intervistare i Rappresentanti delle
Istituzioni Locali e quelle Italiane in Ungheria.
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La seconda parte dellevento ha ospitato il workshop con le imprese “From Made in ltaly
to Made with Italy Business Meeting” dove il tema centrale era “Come favorire lo
sviluppo del business tra Ungheria e Italia”, 'incontro mirava a fornire risposte concrete
alle imprese locali con lo scopo di sviluppare le relazioni commerciali tra Italia e
Ungheria.

L’'incontro & stato aperto dal Viceministro Péter Cseresnyés e dal Sindaco di
Nagykanizsa, quest'ultimo ha parlato della grande crescita industriale della citta e della
possibilita di investire all'interno del suo territorio.

La rappresentante dell’Ufficio Governativo di Zala, Rézsa Sifter € intervenuta in materia
dell’alleggerimento burocratico per agevolare le aziende della zona. Ha seguito
lintervento di Marcello Baldoni, rappresentante ICE, che ha fornito un quadro generale
sullAgenzia.

1 . N
(il team della banca K&H e Tamas Kovacs, International Client Advisor. Foto 2)

Francesco Mari, Presidente della Camera di Commercio Italiana per I'Ungheria ha
proseguito parlando del forte legame tra i 3 partner Sistema lItalia in Ungheria. A questa
partnership si aggiunge ENIT, 'Agenzia Nazionale del Turismo italiana.

Il Presidente della Camera di Commercio e dell'Industria di Nagykanizsa, Jozsef Polay,
ha detto che nonostante la realtd di Nagykanizsa non sia molto grande & presente un
feedback immediato tra la Camera e le imprese.

la
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Polay ha continuato dicendo che i rapporti con I'ltalia possono essere sviluppati e
incrementati, menzionando ['ltalian Desk.

Succesivamente é intervenuta I'Attaché Commerciale dellAmbasciata, Teresa Testa che
ha parlato dei vari settori di investimento, manufatturiero, caratterizzato da un alto
contenuto tecnologico, settore agroindustriale, settore energie rinnovabili e trattamento
acque, settore scienze della vita.

(intervento dell’ Attache Commerciale dell’Ambasciata, Teresa Testa. Foto 3)

Il pomeriggio € stato arricchito da un’eccezionale spettacolo di canto.

Vorremmo ringraziare i nostri sponsor che hanno contribuito a rendere questo evento
ancora piu memorabile, K&H e Canto di Ponte (socio CCIU), che ha offerto il caffe ai
partecipanti del workshop.

Anche questa volta la filosofia dell'ltalian Business Day, che si basa sulla conoscenza
delle istituzioni e aziende presenti, in modo da facilitare lo sviluppo del business italo-
ungherese, insieme al clima di convivialita hanno favorito le relazioni di networking in
perfetto stile CCIU: insieme per crescere!

Per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com

| CIB BANK
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LA CCIU ORGANIZZA UHALLOWEEN
APERICENA!

La sera di mercoledi 31 ottobre il noto ristorante italiano Akademia Italia ha ospitato
“Halloween Apericena”, nellambito delle immancabili serate di Aperitime organizzate
dalla CCIU.

| numerosissimi partecipanti sono stati accolti in una bellissima sala al piano terra dove
latmosfera gioviale la faceva da padrona. La serata €& iniziata con il discorso di
benvenuto del Presidente Francesco Maria Mari, il quale ha ringraziato I'lrish-Hungarian
Business Circle e la Camera di Commercio Olandese in Ungheria per la stretta
collaborazione.

ComAgro-Sardo
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Da sinistra: Il Presidente della CCIU Francesco Maria Mari con la consorte Erika Garas, Daniela Vullo, Monia
Russo. Al centro: Omar Balducci, Sales Manager di Lucart Kft., sponsor della serata insieme a Banca Unicredit
(foto 1)

A seguire una suggestiva esibizione canora da parte del famoso baritono Andras
Habetler, che ha stupito tutti i presenti per le sue capacita canore e di intrattenimento

Da sinistra: Il baritono Andras Habetler e Presidente della CCIU Francesco Maria Mari (foto 2)

KOMETA
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Dopo il drink di benvenuto, gli ospiti hanno potuto degustare un menu ispirato a
Halloween, preparato e servito sul momento dai cuochi del’ Akademia Italia.

L’ottima cena era composta da una selezione di antipasti, seguiti da cappellacci ripieni
alla zucca e vellutata di zucca, il tutto accompagnato da una selezione di vini in quantita
e di grande qualita serviti da Akademia ltalia. Le altre bevande analcoliche sono state
messe a disposizione da San Benedetto, socio della CCIU e co-sponsor della serata.

L’intrattenimento € continuato con una divertente lotteria, i cui premi sono stati
gentilmente offerti da alcuni Soci della CCIU: Lucart Kft., Piaggio, Poliambulatorio
Dentistico Dental PIU, Gastronomia da Nandin.

Un momento di emozione durante 'estrazione dei premi messi a disposizione dai Soci CCIU (foto 3)

| vari momenti della serata sono stati ripresi da Umbrella.tv (socio CCIU) al fine di
realizzare un filmato per promuove gli eventi della Camera di Commercio ltaliana per
'Ungheria, che sono sempre piu una grande opportunita di networking per i Soci e non.
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La sala al piano terra di Akademia Italia dove si & tenuto I'evento (foto 4 e 5).

Un caloroso ringraziamento va ai main-sponsors della serata: Lucart Kft. e UniCredit
Bank, i quali hanno dato un grande supporto per la riuscita dell’evento.

Lucart Kft. Ha esposto alcuni degliinnovativi prodotti dellazienda, leader nella
produzione di carta di bassa grammatura per imballaggi flessibili e prodotti tissue, carte
monolucide e produttrice di materia prima per lindustria cartotecnica. Lucart Kft. Da
sempre persegue politiche di sviluppo a favore della sostenibilith ambientale, tanto che &
la prima azienda in Ungheria ad avere ricevuto il certificato EcoLabel.

UniCredit il piu grande gruppo bancario italiano presente in Ungheria, in virtu
dell’esperienza maturata & il partner ideale per le imprese che vogliono espandere il
proprio business in Ungheria.

Ringraziamo anche gli altri co-sponsor San Benedetto, Akademia lItalia e Piaggio,

quest’ultimo presente alla serata con le Vespe in formato tricolore a disposizione degli
ospiti per le foto ricordo.

) ORANGE!

CAMERA NEWS - 31


http://www.lucartprofessional.com/
http://www.unicreditbank.hu/
http://www.unicreditbank.hu/
http://cciu.com/la-cciu-organizza-lhalloween-apericena/dav-2/

Da sinistra: L’'Executive Manager di Soprema Kft., Marco Marton, il Presidente della CCIU Francesco Maria Mari
e I'executive manager di Goodwill Consulting Kft., Harsanyi Gabor (foto 7)

La CCIU é lieta di aver organizzato un evento che si € rivelato un’occasione per
trascorrere una divertente serata di Halloween in famiglia ma anche un’opportunita per
fare networking circondati da un ambiente informale: insieme per crescere!

Per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com

=
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“CENA DI GALA CON | TOUR OPERATORS”
NELLAMBITO DELLA TERZA SETTIMANA
DELLA CUCINA ITALIANA NEL MONDO

La sera di mercoledi 21 novembre, I'Ente Nazionale Italiano per il Turismo (ENIT), in
collaborazione conla Camera di Commercio Italiana per ['Ungheria (CCIU), ha
organizzato, presso la bellissima location offerta dall’Istituto Italiano di Cultura di
Budapest, la “Cena di Gala con i Tour Operators” per la promozione del Turismo e
del’enogastronomia italiana.

| CIB BANK
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(Da sinistra Alessandro Balli, Vicepresidente della CCIU, Barbara Tamburini, enologa, Antonello Canale, Direttore
delllCE, S.E. Massimo Rustico, Ambasciatore Italiano, Andre Marie-France, Ambasciatrice Belga e Francesco
Maria Mari , Presidente CCIU. Foto 1)

(Francesco Maria Mari, Presidente CCIU e consorte, Anna Popper, Senior Editor di Diplomatic Magazin. Foto 2)

L’evento, dedicato ai Giornalisti del settore e ai Tour Operator che propongono pacchetti
turistici in Italia e che mirano a concretizzare nuovi accordi e collaborazioni, ha
consentito di affrontare temi relativi al Business Travel, Leisure Travel e Tourism
Incoming, con l'obiettivo di promuovere il turismo verso I'ltalia partendo dalla tradizione

enogastronomica italiana.

ComAgro-Sardo
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Nel suo intervento 'Ambasciatore Italiano in Ungheria, S.E. Massimo Rustico presente
alla serata, ha ricordato come la partnership tra Italia e Ungheria sia in grande crescita, e
guanto gli ungheresi, per ragioni storiche e culturali, amino I'ltalia, la lingua italiana e il
‘made in ltaly”. Ha poi sottolineato che Tlltalia pud senza alcun dubbio essere
considerata una potenza enogastronomica mondiale e che turismo ed itinerari
enogastronomici sono un binomio sempre piu correlato, come dimostra anche questo
evento.

L’Ambasciatore ha infine ringraziato i Tour Operator e i Giornalisti che con il loro
impegno aiutano a far conoscere meglio I'ltalia agli Ungheresi, come prova l'incremento
del flusso turistico del 10-15% registrato lo scorso anno.

Ha poi preso la parola il Presidente della CCIU Francesco Maria Mari il quale, ricordando
che dal 4 giugno 2018 CCIU é diventata Ufficio di Rappresentanza ENIT, ha valorizzato
guesto nuovo importante traguardo raggiunto nello sviluppo delle relazioni tra Italia ed
Ungheria. La CCIU ¢ lieta ed onorata di contribuire a promuovere I'immagine turistica
italiana in Ungheria e il Presidente Mari ha esortato a spingere il marchio Made in
Italy ed inaugurare il Travel to [taly...... Ha illustrato con dati statistici la presenza
turistica dellUngheria in Italia, che attualmente si trova al 21. posto sottolineando la
sproporzione tra questo dato e quello che vede I'ltalia attestarsi al terzo posto come
partner commerciale dell’ Ungheria.

(durante la presentazione dei video ENIT da sinistra Alessandro Balli, Vicepresidente della CCIU, Antonello
Canale, Direttore dell'ICE, Gianluca Borghese, direttore dell’Istituto Italiano di Cultura e Francesco Maria Mari ,
Presidente CCIU. Foto 3)
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Il Presidente ha voluto poi sottolineare le enormi potenzialita offerte da alcune regioni
italiane oggi ancora poco visitate dal turismo ungherese. L’ltalia vanta numerosi punti di
forza in quanto meta turistica: un’ampia scelta di destinazioni a prezzi competitivi, una
proposta di itinerari ampiamente differenziata e una tradizione gastronomica conosciuta
ed apprezzata in tutto il mondo.

(Alcuni dei nostri ospiti. Foto 4)

A conferma del grande interesse per il turismo ungherese in lItalia, sono state
particolarmente  interessanti le  importanti  testimonianze  di  alcuni Tour
Operators ungheresi, che sono stati chiamati sul palcoscenico:

Kati Kozma/Kozmapolitan & Vari, Marianna Banyasz/La Grotta Holidays e Holpert
Akos/Tizi Travel, che avendo partecipato alliniziativa promossa dallENIT “Buy
Lazio” (20-23 settembre 2018), hanno avuto la possibilita di raccontare brevemente agli
ospiti le loro bellissime esperienze, acquisite durante lo study-workshop ENIT.

Gli ospiti hanno anche assistito alla presentazione dei bellissimi e suggestivi video ENIT
che, presentando insieme cibo, cultura, storia e tradizione italiana, ben si inserivano nel
guadro della terza Settimana della Cucina Italiana nel Mondo.

La serata €& stata allietata dalla bella performance del bravissimo baritono Andras
Habetler, accompagnato dal pianista Szennai Kalman, dal soprano Fodor Beatrix e dal
tenore Boncsér Gergely che grazie alla sapiente versatilita e alla provata professionalita
ha conquistato il pubblico in sala e dato un tocco di leggerezza ed allegria alla
manifestazione.

e 4 Gusm/’
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(Foto di gruppo con la Torta “Benvenuti in Italia”. Da sinistra Alessandro Balli, Vicepresidente della CCIU,
Antonello Canale, Direttore dell’'ICE, S.E. Massimo Rustico, Ambasciatore Italiano, Gianluca Borghese, Direttore
dellIstituto Italiano, il soprano Fodor Beatrix, il pianista Szennai Kélman e il tenore Boncsér Gergely e la grande

torta sotenuta da Andras Habetler e Francesco Maria Mari. Foto 5.)

La CCIU in qualita di Ufficio di Rappresentanza ENIT, € lieta di aver organizzato un
evento che si e rivelato un’occasione per trascorrere una serata di gala ma allo stesso
tempo anche un’opportunita per fare networking circondati da un ambiente

informale: insieme per crescere!

Per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com
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APERICENA ENIT” NELLAMBITO DELLA
TERZA SETTIMANA DELLA CUCINA
ITALIANA NEL MONDO

La sera di giovedi 22 novembre I'Ente Nazionale ltaliano per il Turismo (ENIT), in
collaborazione con la Camera di Commercio Italiana per I'Ungheria (CCIU) hanno
organizzato presso il noto ristorante italiano Gustolato I'*Apericena ENIT”, nellambito
della terza Settimana della Cucina Italiana nel Mondo, che ha visto nascere, in tutto il
mondo, numerosissimi eventi dedicati alla promozione della Dieta Mediterranea, alla
valorizzazione delle tradizioni enogastronomiche italiane, alla tutela e alla valorizzazione
dei prodotti a Denominazione Protetta e Controllata.

la
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(da sinistra Stefania Speziani, Laura Giannini, Omar Balducci e Alessandro Balli, Foto 1)

L’Aperi-cena di degustazione nato dalla partnership di Gastronomia “Da
Nandin”, “Ristorante Gustolato” e “I| Fiori dellOrto”si &€ annunciata un occasione
straordinaria per intraprendere un viaggio nel gusto e tra i profumi delle erbe spontanee
dellaspra terra di Puglia e assaggiarne i prodotti tipici, tra cui I'olio extravergine di oliva
Peranzana, salicornia, borragine, paté di lampascioni, marmellate di arance e fichi, i
pomodori ‘Datterini’ dellAzienda Gino Turco, con coi hanno preparato i sughi e tanto
altro ancora alla base della nostra amata Dieta Mediterranea.

Il Presidente Francesco Maria Mari ha ricordato ai partecipanti che la serata era dedicata
allENIT che la CCIU rappresenta dallo scorso 4 giugno. Nellambito della Settimana
della Cucina Italiana nel Mondo e alla presenza di numerosissimi Tour Operator, la CCIU
ha organizzato questa bellissima serata che coniuga perfettamente il cibo e la cucina
italiana, veicoli fondamentali per il turismo, e il turismo in se.

| CIB BANK
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(La serata si & dimostrata un ottima occasione per fare networking. Foto 2)

Gli ospiti hanno potuto assaggiare la proposta gastronomica dello Chef del ristorante
Gustolato Vitantonio Losacco, i meravigliosi prodotti della Gastronomia Da Nandin e de’ |
Fiori del’'Orto sapientemente preparati dallo chef Domenico Cilenti, arrivato direttamente
a Budapest dal Ristorante Porta di Basso di Peschici per portare in tavola le delizie del
Gargano.

Gli ospiti hanno degustato gli ottimi vini delle Cantine Le Grotte.
Non potevano mancare o momenti di spettacolo ai quali il pubblico ha risposto con
grande entusiasmo.

ComAgro-Sardo
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(Mirco Remitti, Gastronomia Da Nandin, riceve la “Spilla dei soci CCIU” dal Presidente Francesco Maria Mari.
Foto 3)

La CCIU in qualita di Ufficio di Rappresentanza ENIT, é lieta di aver organizzato un
evento che si € rivelato un’occasione per conoscere gli operatori del settore turistico e
allo stesso tempo anche un’opportunita per fare networking circondati da un ambiente
informale: “insieme per crescere!”

Per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com
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“FOCUS UNGHERIA™ A MILANO

Nella giornata di venerdi 30 novembre nel Palazzo dei Giureconsulti di Milano la Camera
di Commercio ltaliana per 'Ungheria (CCIU) in collaborazione con I'Ordine dei Dottori
Commercialisti e degli Esperti Contabili di Milano ha avuto il piacere di organizzare
limportante evento in oggetto che si inserisce tra le numerose attivita finalizzate a
promuovere la collaborazione tecnica, economica e commerciale tra i due paesi.

“Focus Ungheria” rappresenta, idealmente la continuita del Forum del 12 ottobre 2017,
organizzato dallAmbasciata Italiana e dimostra l'ulteriore miglioramento delle relazioni
commerciali tra Italia e Ungheria. Le istituzioni Italiane in Ungheria realizzano un
esempio di eccellenza nella collaborazione e realizzano un vero e proprio “Sistema ltalia”
finalizzato alla internazionalizzazione delle aziende italiane e alla promozione
dell'interscambio commerciale.
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Siamo lieti che Professionisti ed Imprenditori abbiano dimostrato grande interesse, con
numerosissime presenze, per questa conferenza che intende far conoscere le grandi
opportunita offerte dallUngheria, nazione ancora troppo poco nota allimprenditoria
italiana.

(Presidente della Camera di Commercio italiana per 'Ungheria Francesco Maria Mari)

| partecipanti sono stati accolti dal benvenuto ed introduzione ai lavori da parte del
Presidente dell’Ordine dei Commercialisti e degli Esperti Contabili, Marcella Caradonna,
del Presidente della Camera di Commercio italiana per I'Ungheria Francesco Maria
Mari e del Responsabile Rete Internazionale Promos — C.C. Milano Raffaello Benetti.

Con la moderazione diArianna Gasbarra, Vice Presidente Commissione
Internazionalizzazione delle Imprese e Rapporti con Organismi Internazionali ODCEC-
Mi, il pubblico ha avuto occasione di conoscere meglio I'Ungheria e gli ungheresi
attraverso interessanti presentazioni. Il Presidente della CCIU Francesco Maria Mari nel
suo intervento informale ma ricco di contenuti ha trasmesso grande entusiasmo alla
platea, illustrando le diverse opportunita offerte dal’Ungheria.

Krisztina Onodi Senior Strategic e Scientific Expert Camera di Commercio di Pest, ha
portato pia vicino la realta ungherese presentando il piano di sviluppo economico
Ungherese, mentre Stefania Lepore dello Studio internazionale CMS, ha spiegato come
investire in Ungheria, facendo degli approfondimenti legali pratici per iniziative di
successo nel Paese.

ORANGET
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Il Presidente della CCIU Francesco Maria Mari nel suo intervento informale ma ricco di
contenuti ha trasmesso grande entusiasmo alla platea, illustrando le grandi opportunita
offerte dal’'Ungheria, nazione ancora troppo poco nota all'imprenditoria italiana.

(L’Ambasciatore ungherese in Italia, S.E. Kovacs Adam Zoltan)

Come segno della collaborazione ed amicizia, oltre a sottolineare il legame economico
importante tra i due paesi, erano presenti i due ambasciatori italo-ungheresi.
L’Ambasciatore ungherese in ltalia, S.E. Kovacs Adam Zoltan ha evidenziato che il
momento migliore per investire in Ungheria € adesso, grazie anche agli ottimi rapporti
istituzionali e alla stabilita politica ed economica presente in Ungheria.

L’Ambasciatore italiano in Ungheria, S.E. Massimo Rustico, ha ricordato le grandi
potenzialita dell'interscambio tra Italia e Ungheria, sottolineando I'importanza di favorire
l'internazionalizzazione delle imprese italiane.

di Mezotiir
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(L’Ambasciatore italiano in Ungheria, S.E. Massimo Rustico durante il suo intervento)

Il Segretario di Stato per le Relazioni Internazionali Ministero Agricoltura, Zsolt
Belanszky-Demkd, invece, ha spiegato agli interessati italiani quali sono le aree di
collaborazione nel settore agricolo ed agroalimentare.

| relatori, oltre all'alto livello di professionalita, hanno potuto trasmettere le loro
esperienze dirette con I'Ungheria, rendendo la conferenza ancor piu accreditata. Il
pubblico ha conosciuto il caso del gruppo Prysmian in Ungheria attraverso la
testimonianza del Senior Vice President Energy Prysmian Group, Francesco Fanciulli.

(L’International Corporate Managing director della Banca Unicredit, Raluca Popescu)

| CIB BANK
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L’International Corporate Managing director della Banca Unicredit, Raluca Popescu, ha
approfondito il tema dei finanziamenti a supporto dello sviluppo imprenditoriale in
Ungheria.

La conferenza Focus Ungheria organizzata a Milano, ha riscontrato grandissimo
successo!

La CCIU ringrazia I'Ordine dei Dottori Commercialisti e degli Esperti Contabili di Milano
per la preziosissima collaborazione e il main sponsor Unicredit Bank per I'importante
contributo offerto.

| relatori di grandissimo prestigio hanno fatto riferimenti molto concreti e utilissimi per la
collaborazione tra Italia e Ungheria.

(Da sinistra: Zsolt Belanszky-Demko, S.E. Kovacs Adam Zoltan, Marcella Caradonna, Francesco Maria
Mari, Arianna Gasbarra)

L’Ungheria rappresenta un’esempio molto interessante di crescita economica: da
fanalino di coda del’economia europea solo pochi anni fa, oggi si attesta tra i primi paesi
europei in termini di dati macroeconomici fondamentali.

Il workshop ricco di domande e risposte € il primo di una serie di eventi che la CCIU
organizzera in ltalia nel corso del 2019: “Insieme per crescere!”

per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com
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FESTA DI NATALE CCIU 2018

La sera di martedi 11 Dicembre presso il ristorante Larus si &€ tenuta I'attesissima Festa
di Natale CCIU 2018.

I numerosi partecipanti, Soci e non della Camera di Commercio, sono stati accolti con un
aperitivo introduttivo accompagnato da un eccellente esibizione canora, realizzata dal
tenore Boncser Gergely e dal soprano Fodor Beatrix.

Il conduttore della serata Stefano Cobino, cordinatore del Polo Linguistico della CCIU, ha
presentato la serata con la consueta professionalita in un perfetto italiano e ungherese.
Gli interventi si sono succeduti in modo originale coinvolgendo i partecipanti e tenendo
viva I'attenzione dall’inizio alla fine.
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(Gli ospiti sono stati accolti dalle deliziose praline Ferrero offerte dalle hostess durante tutta la serata. Foto 1)

Il Presidente Francesco Maria Mari ha ricordato i principi che ispirano il lavoro della
Camera di Commercio: fare business secondo un etica rigorosa, lavorare con passione e
lavorare con obiettivo comune. Ha poi proseguito sottolineando che la serata €&
improntata sulla conoscenza e gli ospiti avranno l'opportunita di fare nuovi incontri e
nuove amicizie.

Successivamente ’Ambasciatore, S.E. Massimo Rustico ha sottolineato I'importanza del
lavoro di squadra ringraziando la CCIU per il grande contributo dato nel corso dell’anno.

Molto apprezzati i saluti del Ministro dell’Agricoltura Istvdn Nagy inviati via telematica in
cui ha ringraziato I'imprenditoria agricola italiana e la CCIU per il lavoro fatto nel corso
del’anno e ha assicurato grande collaborazione per il prossimo anno.
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(da sinistra Stefano Cobino, Francesco Alleva, Francesco Mari, Antonella Flumene, Marco Rossi, Alessandro
Balli e Luigi Picarozzi. Foto 2)

La cena ha riservato numerose sorprese e tra queste la tombola di Natale, con i premi
natalizi offerti da De Longhi (macchine Nespresso), Ferrero (confezioni premium di
praline) e la pasticceria Fraccaro (panettoni artigianali in formato gigante).

(1 premi messi in palio per la tombola natalizia. Foto 3)
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I menu di gala includeva anche numerosi prodotti dei nostri Soci, cosi sulle tavole degli
ospiti non sono mancati i gustosissimi affettati di Komeéta, i formaggi di Comagro Sardo,
le freschissime mozzarelle de La Fattoria di Mez6tur, il tutto accompagnato dagli
eccelenti vini Balli (Euromarket). Infine sul tavolo natalizio i pandori offerti da Fraccaro e
l'acqua offerta da San Benedetto.

(I deliziosi antipasti preparati da Kométa. Foto 4)

| nostri ringraziamenti vanno ai Platinum sponsor CIB Bank, Comagro Sardo Kft ed
Orangel, i nostri Gold sponsor Prysmian Group, Kometa, La Burrata e La Fattoria di
Mezotur, i nostri silver sponsor Graziani, Gastronomia da Nandin e Balli Vini.

Un grazie speciale per la collaborazione della Camera di Commercio e Industria della
Contea di Pest.

Durante la serata la grande performance del baritono Andras Habetler ha allietato ed
entusiasmato i presenti, il quale ha poi invitato sul palco il C.T. della Nazionale
Ungherese, Marco Rossi, ospite d’eccezione insieme alla bellissima consorte Mariella,
che ha tenuto una simpatica lezione di calcio ad una piccola squadra femminile scelta tra
le ospiti.

la
FATTGORIA

di Mezotuir
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Un coro natalizio guidato da Fra Andrea Marchioro, Comunita Cattolica Italiana, ha
concluso la splendida serata congedando gli invitati.

(I'momento del coro natalizio. Foto 5.)

La cena di Natale 2018 originale e ricca di energia si &€ dimostrata un’ottima occasione
per trascorrere una serata di gala ma allo stesso tempo un’opportunita per fare
networking circondati da un ambiente informale: “insieme per crescere!”

Per maggiori informazioni.
marketing@cciu.com

| CIB BANK
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ORDINE AL MERITO DELLA REPUBBLICA
ITALIANA CONFERITO AL
VICEPRESIDENTE DELLA CCIU

La sera di venerdi 14 dicembre ha avuto luogo il ricevimento per gli auguri natalizi
dellAmbasciatore Italiano presso la residenza dellambasciata e I'evento & stato ancora
piu ricco di emozioni quest anno.

L’Ambasciatore ltaliano S.E. Massimo Rustico ha consegnato al Vicepresidente della

CCIU, Alessandro Balli, 'Onorificenza di Cavaliere Ordine al Merito della Repubblica
ltaliana.

Cou:/‘gfv-5”’30
Nogradkovesd
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Questo ¢ il primo fra gli Ordini nazionali ed & destinato a “ricompensare benemerenze
acquisite verso la Nazione nel campo delle lettere, delle arti, della economia e nel
disimpegno di pubbliche cariche e di attivita svolte a fini sociali, filantropici ed umanitari,
nonché per lunghi e segnalati servizi nelle carriere civili e militari.”

(da sinistra S.E. Massimo Rustico, Francesco Maria Mari, Alessandro Balli, Monica Rustico, Zsuzsanna Simon.
Foto 1)

La consegna dellOnorificenza al nostro Vicepresidente €& stato un momento di
particolare emozione per la CCIU. La serata arricchita dalla presenza di numerosi
imprenditori, ha visto il primo Natale da coach della nazionale ungherese per Marco
Rossi, presente con la consorte Mariella.

A segnare la ulteriore specialita dellevento la presenza di Fra Andrea Marchioro a
rappresentare la Comunita Cattolica Italiana.

JOMETA

KOMETZ
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(da sinistra Fra Andrea Marchioro, Marco Rossi, Mariella Rossi e Fra Marco. Foto 2.)

Salutiamo quest’anno quindi con grande positivita, contraddistinto da una sempre
maggiore coesione della comunita imprenditoriale italiana e grazie alla proverbiale
ospitalitd del nostro dinamico Ambasciatore S.E. Massimo Rustico: ,/Insieme per
crescere!”

per maggiori informazioni:
marketing@cciu.com
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