
M E N U

Entree
 

CROSTINI ALLA CREMA DI PORCINO
SELEZIONE DI FORMAGGI DEL CILENTO ACCOMPAGNATI CON MIELE ARTIGIANALE
PANE SERVITO CON OLIO EVO ITALIANO DI CATEGORIA SUPERIORE NON FILTRATO

PROSECCO DE BERNARD, CANTINA BENIAMINO MASCHIO

Passeggiata nella tradizione italiana
STRACCHINO FRESCO E CREMOSO

RICOTTA MARZOTICA PUGLIESE
MOZZARELLA, RICOTTA, SCAMORZA E CACIOCAVALLO PRODOTTI CON LATTE DI BUFALA

GRISSINI ARTIGIANALI CON PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA LAVORATO A MANO
VARIETÀ DI AFFETTATI PREGIATI: PROSCIUTTO CRUDO E COTTO, BRESAOLA E PORCHETTA

CONSERVE DI CARCIOFINI, ZUCCHINE, MELANZANE E FUNGHI IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Tricolore al tavolo
 

CASERECCE AL PESTO NOSTRANO
RAVIOLI ARTIGIANALI AL TARTUFO CON BURRO E SALVIA

TACCOLE DEL CILENTO AL POMODORO, BASILICO E PARMIGIANO

Dolcezza all'italiana
 

PANETTONE E PANDORO ARRICCHITI CON CREMA DI CIOCCOLATO E CREMA ALL’INGLESE

Bevande
 

ROSSO NERO D’AVOLA, CANTINA SETTESOLI
CHARDONNAY VENETO, VIGNE VERDI, CANTINA SERENA

CAFFÈ ESPRESSO ITALIANO  

M E N Ü

Degusztációs menü 
 

VARGÁNYAKRÉMES PIRÍTÓS
VÁLOGATÁS CILENTÓI SAJTOKBÓL TERMELŐI MÉZZEL KÍSÉRVE 

KENYÉR FELSŐ KATEGÓRIÁS, SZŰRETLEN EXTRA SZŰZ OLIVAOLAJJAL 
DE BERNARD PROSECCO, BENIAMINO MASCHIO PINCÉSZET

Séta az olasz hagyományban
FRISS ÉS KRÉMES STRACCHINO

PUGLIE RÉGIÓBÓL SZÁRMAZÓ RICOTTA MARZOTICA
BIVALYTEJBŐL KÉSZÜLT MOZZARELLA, RICOTTA, SCAMORZA ÉS CACIOCAVALLO

CRISPINI NYERS SONKÁVAL
KÜLÖNBÖZŐ KIVÁLÓ SZELETELT FELVÁGOTTAK: NYERS ÉS FŐTT SONKA, BRESAOLA ÉS PORCHETTA

EXTRA SZŰZ OLIVAOLAJBAN ÉRLELT ARTICSÓKA, CUKKINI, PADLIZSÁN ÉS GOMBA 

A három szín az asztalnál
 

PESZTÓS CASERECCE TÉSZTA
SZARVASGOMBÁS KÉZMŰVES RAVIOLI VAJJAL ÉS ZSÁLYÁVAL

PARADICSOMOS, BAZSALIKOMOS ÉS PARMEZÁNOS CILENTÓI TACCOLE TÉSZTA

Édesség Olasz módra
 

PANETTONE ÉS PANDORO CSOKOLÁDÉKRÉMMEL ÉS ANGOLKRÉMMEL

Italok
 

NERO D’AVOLA VÖRÖSBOR, SETTESOLI PINCÉSZET
CHARDONNAY VENETO, VIGNE VERDI, SERENA PINCÉSZET

OLASZ ESZPRESSZÓ KÁVÉ
 



GOLD SPONSOR

SILVER SPONSOR

AND WITH THE COLLABORATION OF:


