MENU

Entree

CROSTINI'ALLA CREMA DI PORCINO
SELEZIONE DI FORMAGGI DEL CILENTO ACCOMPAGNATI CON MIELE ARTIGIANALE
PANE SERVITO CON OLIO EVO ITALIANO DI CATEGORIA SUPERIORE NON FILTRATO
PROSECCO DE BERNARD, CANTINA BENIAMINO MASCHIO

Tricolore al tavolo

CASERECCE AL PESTO NOSTRANO
RAVIOLI ARTIGIANALI AL TARTUFO CON BURRO E SALVIA
TACCOLE DEL CILENTO AL POMODORO, BASILICO E PARMIGIANO

Passeggiata mella tradizione italiana

STRACCHINO FRESCO E CREMOSO
RICOTTA MARZOTICA PUGLIESE
MOZZARELLA, RICOTTA, SCAMORZA E CACIOCAVALLO PRODOTTI CON LATTE DI BUFALA
GRISSINI' ARTIGIANALI CON PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA LAVORATO A MANO
VARIETA DI AFFETTATI PREGIATI: PROSCIUTTO CRUDO E COTTO, BRESAOLA E PORCHETTA
CONSERVE DI CARCIOFINI, ZUCCHINE, MELANZANE E FUNGHI IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Dolcezza all italiana

PANETTONE E PANDORO ARRICCHITI CON CREMA DI CIOCCOLATO E CREMA ALL'INGLESE

Bevande

ROSSO NERO D’'AVOLA, CANTINA SETTESOLI
CHARDONNAY VENETO, VIGNE VERDI, CANTINA SERENA
CAFFE ESPRESSO ITALIANO
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MENU

Degusztacios menu

VARGANYAKREMES PIRITOS
VALOGATAS CILENTOI SAJTOKBOL TERMELOI MEZZEL KISERVE
KENYER FELSO KATEGORIAS, SZURETLEN EXTRA SZUZ OLIVAOLAJJAL
DE BERNARD PROSECCO, BENIAMINO MASCHIO PINCESZET

A harom szin az asztalnal

PESZTOS CASERECCE TESZTA
SZARVASGOMBAS KEZMUVES RAVIOLI VAJJAL ES ZSALYAVAL
PARADICSOMOS, BAZSALIKOMOS ES PARMEZANOS CILENTOI TACCOLE TESZTA

Séta az olasz hagyomanyban

FRISS ES KREMES STRACCHINO
PUGLIE REGIOBOL SZARMAZO RICOTTA MARZOTICA
BIVALYTEJBOL KESZULT MOZZARELLA, RICOTTA, SCAMORZA ES CACIOCAVALLO
CRISPINI NYERS SONKAVAL
KULONBOZO KIVALO SZELETELT FELVAGOTTAK: NYERS ES FOTT SONKA, BRESAOLA ES PORCHETTA
EXTRA SZUZ OLIVAOLAJBAN ERLELT ARTICSOKA, CUKKINI, PADLIZSAN ES GOMBA

Edesség Olasz maédra

PANETTONE ES PANDORO CSOKOLADEKREMMEL ES ANGOLKREMMEL

Italok

NERO D’AVOLA VOROSBOR, SETTESOLI PINCESZET
CHARDONNAY VENETO, VIGNE VERDI, SERENA PINCESZET
OLASZ ESZPRESSZO KAVE
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